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RESUMEN EJECUTIVO

TEMA: La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de
Panduyaku, Cantén Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios

AUTORA: Maria Mercedes Caiza Shiguango
TUTOR: Lcdo. Camilo Francisco Torres Ofiate, Mg.

La presente investigacion hace mencion al potencial de la chicha de yuca en el
turismo, en donde se identifico el problema si la bebida forma parte de la
manifestacion cultural, planteandose como objetivo exponer los usos de la chicha
de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de Panduyaku, canton
Gonzalo Pizarro, provincia de Sucumbios. En la metodologia se utilizé la
investigacion no experimental de corte transversal apoyado en la teoria de la
antropologia del turismo. Para la recoleccion de los datos en el campo se aplico
instrumentos validados y adaptados; como la ficha de registro e inventario A3
usos sociales, rituales y actos festivos, por otra parte también se uso la ficha A4
conocimientos y usos relacionados con la naturaleza y el universo (INPC) y una
entrevista pre elaborada que califica la valorizacion de la chicha de yuca, con
estos instrumentos se pudieron alcanzar los resultados que prueban la riqueza
cultural de la comunidad y del cantén ademas de indicar la influencia que tiene el
turismo con la bebida, los resultados obtenidos fueron interpretados de manera
cualitativa y se concluye que las variables investigadas en efecto se vinculan,
favoreciendo esencialmente en el fortalecimiento del sector investigado, puesto
que se desarrollaria el turismo enfocado en la gastronomia.

PALABRAS CLAVES: Chicha de yuca, desarrollo turistico, Gonzalo Pizarro,

cultura.
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ABSTRACT

THEME: Cassava chicha as a cultural manifestation in the community of

Panduyaku, Gonzalo Pizarro canton, Sucumbios province.
AUTHOR: Maria Mercedes Caiza Shiguango
TUTOR: Lcdo. Camilo Francisco Torres Ofiate, Mg.

This research mentions the potential of cassava chicha in tourism, where the
problem was identified if the drink is part of the cultural manifestation, aiming to
expose the uses of cassava chicha as a cultural manifestation in the community of
Panduyaku, Gonzalo Pizarro canton, Sucumbios province. The methodology used
non-experimental cross-sectional research supported by the theory of the
anthropology of tourism. For the collection of data in the field, validated and
adapted instruments were applied; as the registration and inventory sheet A3
social uses, rituals and festive acts, on the other hand, the A4 file knowledge and
uses related to nature and the universe (INPC) was also used and a pre-elaboration
interview that qualifies the valorization of cassava chicha, with these instruments
it was possible to achieve the results they prove the cultural richness of the
community and the canton as well as indicating the influence that tourism has
with the drink, the results obtained were interpreted qualitatively and it is
concluded that the variables investigated are indeed linked, essentially favoring
the strengthening of the researched sector, since tourism focused on gastronomy

would be developed.

KEY WORDS: Cassava chicha, tourism development, Gonzalo Pizarro, culture.
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CAPITULO |
MARCO TEORICO

1.1. Antecedentes investigativos

Para el presente trabajo de investigacion se representa de manera organizada el
avance de los estudios que se apoyan de acuerdo con cada variable, con el fin de
dar a conocer las evidencias experimentales de cada una de las variables, mismas

que proporcionaran la explicacion de los resultados obtenidos.

La chicha

En el afio 2014, Noemi Amalia Vargas del Centro Universitario de Etnologia
Americana, Argentina, realiz6 una investigacion nombrada “La chicha como
alimento, caso de estudio San Salvador de Jujuy, Argentina. El objetivo
principal es indagar acerca del origen, etimologia, consumo en otros paises,
caracteristicas, significado en las ceremonias, preparacion y el ingrediente
fundamental para fabricar la chicha. En donde se menciona que el maiz fue el
insumo para hacer la chicha, ademéas de ser uno de los granos que cubria la
alimentacion diaria de los seres humanos desde tiempos antiguos, asi mismo este
grano es denominado el vigor en la vida del hombre andino, desde Peru, Bolivia
y el norte Argentino. Se dice que la palabra chicha proviene de la palabra
“chichab” que significa maiz, en el idioma nativo del pueblo amerindio que
comprendia a los paises de Colombia y Panama, mientras que otros dicen que
proviene de la palabra “chichiatl” que posee el significado de agua fermentada,
esto en el idioma autdctono de los mexicas. Como resultado de este estudio se
logra definir a la chicha como como una bebida ancestral y nativa, que ha sido
difundida de generaciéon en generacion como parte esencial de las ceremonias,

fiestas y alimentacion andina (Vargas N. , 2014).

Se desarrolla otro estudio en el afio 2019 por Mauricio Barrera del Instituto de
idiomas de la Universidad de Santo Tomés de Colombia, realizd6 una

investigacion bajo el tema “El &ngel de la chicha”, en donde su objetivo es

1



exponer el origen de la chicha, y se obtuvo como resultado que existe la prueba
de que la chicha de maiz ya se ingeria en el imperio precolombino para ser
exactos en el pais del Per, si bien es cierto se debe a la propagacion del Imperio
inca, esto en el siglo XV en donde se consideraba a Manco Cépac como el
gobernante inicial de las tribus preincaicas extendidas por el Cusco, en donde
este otorgaba a un cacique que se colmara de ofrendas y se bafiara en una bebida
ancestral y divina que su pueblo elaboraba con el maiz llamada chicha, para que
después se lanzara a un lago, esta actividad lo hacian porque se trataba de unos

de los rituales significativos en el que adoraban al Dios Sol (Barrera, 2019).

Por otro lado, EI Ministerio de cultura y patrimonio, Ecuador en el afio de 2015,
llevo a cabo una investigacion denominada “Chicha, bebida ceremonial y
milenaria” con la finalidad de analizar el origen de la chicha en donde
manifiesta que la chicha data en el afio 300 a. C. esto quiere decir que ya se
tomaban bebidas a la procedencia del maiz, por lo que la procedencia de la
chicha se aleja de ser inca, en los afios 500 hasta 1542 a. C. En la investigacion se
evidencio que la bebida de chicha alcanza un caracter ritual muy fuerte, porque
se descubren vasijas que eran utilizadas para la fermentacion de esta bebida para
las celebraciones, ademas fue tanta la importancia para nuestros antepasados que
se pagaba por ella no unicamente con dinero sino que también con jornadas de
trabajo, en la actualidad las chichas que méas se conocen en nuestro pais son:
huevona, arroz, jora y yuca (MINISTERIO DE CULTURA Y PATRIMONIO,
2015).

La siguiente investigacion ejecutada en 2019 por Daniel Collazos Perdomo de la
Universidad de la Sabana, Chia-Cundinamarca, Colombia denominada “Larga
vida a la chicha”, también tiene como objetivo principal estudiar el origen de la
chicha andina en los paises de Panama, Colombia y Venezuela. Un fragmento de
esta estudio muestra que la chicha es denominada como una bebida alcohélica de
textura espesa y de sabor fuerte que es elaborado a partir de maiz molido con la
dentadura y sometido al proceso de fermentacion, esta bebida es realizada por
ciertos grupos étnicos aborigenes. Obteniendo como resultado que existen

diferentes definiciones escritas por el diccionario de americanismo, de manera



que se menciona la palabra chicha, va teniendo significado dependiendo del pais
en el que se utilice, como por ejemplo tanto en Ecuador como en Per( ademaés de
ser conocida como una bebida también es catalogada como un género musical
que abarca distintos ritmos. Por el contrario, en Cuba hace referencia al cigarro
de marihuana mientras que en Nicaragua el término chicha se utiliza para darse a
conocer como cdlera ademas de significar una parte del cuerpo femenino que en

este caso son las glandulas mamarias (Collazos, 2019).

Oscar Calvo en el afio 2012, publico su trabajo de investigacion en la revista
cientifica Taylor and Francis Online, bajo el nombre de “La chicha y el
surgimiento de una patologia colombiana”, con el proposito de estudiar la
descomposicion de la relacién de las proteinas del maiz como el origen tdxico de
la bebida. Se obtuvo como conclusidon que “Tomar chicha seria comer muerto”
esto lo dijo debido a que se queria referir a la fermentacion que es la encargada
de cambiar el ingrediente organico habitual a todas las reacciones quimicas
imprescindibles para la vida, vinculando a la chicha de maiz fermentada con la

corrupcion de la vida (Calvo, 2012).

Otro estudio complementario al origen de la chicha elaborado por Bernardo
Arriaza, en el afio 2015, titulado como “Estudio de almidones en queros de
madera del norte de Chile relacionados con el consumo de chicha durante el
horizonte inca” teniendo como objetivo fundamental examinar los granos
usados para la elaboracion de la chicha, encontrados dentro de varios recipientes
al norte de Chile. Obteniendo como resultado que se despojaron del interior de
una pared la cantidad de diecisiete vasos de madera en los que se encontraron
almidon de granos, estos vasos estan vinculados con el consumo de chicha a lo
largo del periodo Intermedio Tardio y en la época Inca, en donde lo curioso fue
que se encontraron quince almidones de granos entre los que destacaron el maiz,
fréjol, yuca y pallar, fue entonces que se detall6 que los granos no se cocinaban
sino, que se procesaban en forma de harina en donde su procedimiento para la
elaboracion y el consumo de la chicha, probablemente era participe a los

componentes nutritivos y de rituales de caracter fanebre (Arriaza, 2015).



De la misma manera un estudio redactado por Pablo Lacoste en 2015, Chile
titulado como “Histora de la chicha de uva: un producto tipico en Chile”
cuyo objetivo estuvo enfocado en examinar la historia de la chicha, en conclusion
de la investigacion se indica que, el pais mencionado anteriormente mantiene que
la chicha de uva es una bebida tipica en este pais, en donde se dice que su origen
data desde la colonia espafiola, para la obtencién de la chicha se debe poner a
fermentar el jugo de uva. Fue un gran paso en la agroindustria chilena desde el
siglo XVIII hasta el siglo XIX, para después ser reemplazada la chicha por los
vinos con uvas francesas, sin embargo, esto no fue impedimento para las
personas que vivian en el campo debido a que la chicha se enraizd y se utilizo en

las festividades patrias de Chile (Lacoste et al., 2015).

La siguiente investigacion elaborado por, Jorge Pagan en 2015, proporciona
informacion acerca de los indicios de la chicha en Ecuador, titulado “Analisis de
residuos micros botanicos almidones en varios objetos ceramicos
relacionados con la confeccion y el consumo de bebidas prehispanicas,
coleccion Avilés Marcillo, Instituto de Patrimonio Cultural, Quito,
Ecuador”, el cual tuvo como objetivo estudiar cinco piezas elaboradas a partir de
cerdmica de origen precolombino que pertenecian a la coleccion ya antes
mencionada, la investigacién demostrd que los objetos parecen vincularse con el
funcionamiento de recipiente para preservar liquidos que probablemente eran
bebidas prehispanicas que eran alimenticias para las culturas Tolita, Chorrera y
Mantefio pertenecientes a la region litoral o Costa del Ecuador (Pagan, 2015).

La chicha de yuca

En la Amazonia, a diferencia de la region Andina ecuatoriana, la bebida que se
consume es la chicha de yuca, en donde la participacion se llevan los miembros
de las comunidades, quienes se encargan de sembrar y cosechar este tubérculo,
sin embargo, la preparacion de la bebida intervenia Unicamente las mujeres
quienes son encargadas de cocinar, machacar y masticar la yuca para después
proceder a depositarlas en grandes vasijas de barro con agua por ciertos dias para

que fermentase.



El rol de la mujer en la elaboracion de la bebida, es importante, debido a que
existe un vinculo que une fuertemente a la mujer, la yuca y a la chicha de yuca a

diferencia de otros alimentos que consagra la tierra.

La yuca crece gracias al esfuerzo de la mujer, al mismo tiempo, el
crecimiento de la yuca afirma las cualidades femeninas de aquella que
la sembro. A quién tiene una buena cosecha es considerada como una
buena cultivadora y, ademds, una mujer en toda la extension de la
palabra (Guzman, 1997. Pag.77).

Segun Guzman (1997), la chicha conlleva una semejante unién con la mujer, una
chicha dulce y fuerte es razon de alabanzas que resalta la habilidad de una mujer
de ser aswa mama (madre de la chicha), con respecto a la elaboracion de la
chicha de yuca la mujer mikuna (come), la yuca y después de que esta se ha
vuelto parte de su cuerpo, deposita a un recipiente en el que se va a servir en
forma de comida liquida o bebida, este proceso simboliza que la mujer al
momento de escupir los pedazos de la yuca, el puré que se forma lleva algo de
ella, de su cuerpo. Asi también el mismo autor menciona que Una mujer es
considerada chacra mama cuando establece una semejanza entre ella y la Nunguli
o Chacra mama, es decir, el espiritu femenino que se aloja en las chacras y que es
duefio del conocimiento necesario para poder labrar. Ademas, la chacra mama o
madre de la yuca demostraba su capacidad agricola cuando la yuca era grande.

Carnosa y sin rastro de plagas.

La chicha de yuca es una bebida autdctona de los pueblos y nacionalidades de la
region Amazonica del ecuador, en la actualidad se conserva la forma de
elaboracion, exclusivamente son las mujeres quiénes pueden preparar la chicha,
existen dos procesos para la elaboracion de la chicha de yuca, en donde una de
ella consiste en pelar y lavar la yuca en el rio debido a la cercania al lugar en
donde se prepara, seguido una mujer de la comunidad se dedica a la labor de
masticar porciones de la masa de yuca previamente cocinada y es colocada en un

pilche fabricado a base de la cuya o cuenco grande que es elaborado a partir de la



corteza del coco, tras haberla dejado fermentar en una vasija, se cierne las sobras
de fibra y se agrega agua para servir (Moya, 2010).

Existe la creencia de que Unicamente la saliva de las mujeres es dulce y esto
ayuda a la fermentacion de la bebida, mientras que el otro método se procede a
entreverar a la masa de yuca, el camote rayado para asi acelerar el proceso de
fermentacion. Las comunidades bridan la chicha de yuca a los visitantes como
bienvenida y si evitan degustarla significa una falta de respeto hacia sus
costumbres ancestrales que han pasado de generacién en generacién (Unigarro,
2010).

A continuacion, se procedera hablar acerca del origen de la yuca segun Mufioz,
et. Al, (2017), pertenece al continente Americano, al este de Brasil como su
unico espacio, debido a que su origen podria otorgarse al territorio himedo de
América tropical que pertenece a las cuencas del rio Amazonas y Orinoco en
donde se encuentra cubierta de areas humedas tropicales.

El cultivo de la yuca fue domesticado por los grupos de cazadores recolectores
que habitaban la region amazonica hace cerca de 5000 afios. Al momento de la
invasion espafiola, cerca de 140 cultivos con algun grado de domesticacion
estaban siendo propagados por los nativos ubicados en Sudamérica, de los cuales
ochenta y tres eran propios de la Amazonia y areas adyacentes en el norte de este
subcontinente. Aunque muchas sociedades anteriores a la conquista estaban méas
orientadas a la gestion de especies productoras de alimentos en bosques
domesticados, especialmente arboles, que, a los sistemas de produccién con
cultivos domesticados, el cultivo de yuca se convirti6 en la estrategia de
domesticacion, subsistencia y sedentarismo mas importante en la Amazonia
(Clement, 2015).

La yuca es te tubérculo posee el nombre cientifico de Manihot esculenta crantz,
dentro de la taxonomia de la yuca se anexa como Sinonimia de Manihot esculeta
y su nombre comln es yuca, guacamota, casabe o mandioca. La clasificacion
taxondmica de la yuca se puede afirmar que es del reino unranked, familia

de Euphorbiaceae, del género Manihot y de la especie M. esculenta. Hay que



tomar en cuenta que esta clasificacion taxondmica de la yuca fue constituida con
otras 8.000 especies, las caracteristicas de la yuca se pueden decir que la raiz
de yuca es larga y coénica, con una firma, carne homogénea encerrado en una
cascara desmontable puede ser tiza-blanco o amarillento. Otra de
las caracteristicas de la yucaes queson muy ricos enalmidony contienen
pequefias cantidades de calcio (16 mg / 100 g), fésforo (27 mg / 100 g), y
vitamina C (20,6 mg / 100 g), alrededor de un mm de espesor, spero y marrén

en el exterior (Cruz, 2002).

Las zonas de produccion de este peculiar tubérculo en el Ecuador por ser un
cultivo tradicional, se produce en las regiones Costa o Litoral occidental,
Amazonia oriental, asi mismo en provincias como Loja y Santo Domingo de los
colorados, pero la zona en la que mas se produce es en la provincia de Manabi,
no obstante, siempre ha sido el alimento principal y consumido por la Amazonia,
siendo esta ventaja de la yuca que se puede sembrar en climas tropicales y
himedos porque va a crecer sin embargo es rigurosa en el tipo de suelo porque

no suele crecer en suelos que se inundan frecuentemente.

El calendario agro festivo de la yuca es que, se puede cultivar en cualquier época
del afio, adecuado a su época vegetativa y el clima de la region se puede
recolectar entre una a dos veces por afio. Ciertas nacionalidades y pueblos
indigenas como los Kichwa y Waorani, suelen hacer canticos a la yuca
principalmente en el instante de la recolecta, es necesario mencionar que también

celebran a mas de elaborar y tomar la chicha de yuca (Velastegui, 1992).

La yuca en la gastronomia ecuatoriana, como bien se sabe Ecuador es un pais
biodiverso y multicultural y su gastronomia no es la excepcion, porque en cada
region se elabora platos tradicionales haciendo uso mediante los productos que
cultivan para asi inventar sus pertenecientes recetas. Existen algunas variaciones
de la yuca, de hecho, en los pueblos Kichwa se han encontrado treinta y un tipos
diferentes de yucaen las cuales veinte y ocho son de tonalidad blanca con

almiddn y las otras tres son amarillas.



Todas ellas son empleadas sea para alimentacion o para usos medicinales. Sin
embargo, no solo varian en el color, también en su forma, pueden ser largas,
pequefas, delgadas o gruesas, mismas que son seleccionadas para elaborar platos
tipicos o ancestrales, asi mismo la yuca es de ayuda para los agricultores de la
region Amazoénica debido a que pueden comercializar y tener ingresos

economicos (Castillo, 2011).

Tabla 1 Tipos de yuca

Nombre en espafiol

Caracteristicas

Usos

Tresmesina

Se produce a los tres
meses, es suave para
rallar es comestible.

Sirve para la elaboracion
de la chicha de yuca,
casabe y para la
obtencién de almidon.

Cascara roja

El tubérculo se demora
seis meses en estar listo
para el consumo

Buena para la
elaboracion de la chicha
de yuca, para cocinar y

asar. Es una yuca
especial para la venta en
el mercado.

Este tubérculo tarda doce
meses en madurar.

Yuca de los lagos Esta yuca se puede
encontrar en dos
tonalidades que son:
amarillo y blanco, por lo
general son usadas para
la elaboracién de la
chicha de yuca, casabe y
para la obtencion de

almidon.

Fuente: (Luis Acosta 2005).

La yuca y sus usos medicinales, para los indigenas de la Amazonia ecuatoriana la
yuca no solo cuenta como un elemento para su alimentacion cotidiana, sino que
también posee aspectos medicinales, como por ejemplo acostumbran a rallar la
yuca y segun lo obtenido dejan reposar hasta el dia siguiente para aplicarlo sobre
la zona del tumor, existe la creencia de que la yuca pone fin al avance de los
tumores, no obstante, también tiene otra utilidad la misma ralladura de la yuca en
el que consiste en obtener el almidén de la yuca para después exponer al sol
obteniendo como resultado una especie similar al talco esto se hace uso para
los nifios (MINISTERIO DE CULTURA Y

curar el sarpullido en

PATRIMONIO, 2013).



El uso social de la chicha de yuca se manifiesta de la siguiente forma, esta bebida
es uno de los primordiales elementos en la dieta alimenticia de los indigenas
amazonicos, porque es considerada como complemento alimenticio en donde, los
hombres indigenas toman siempre dos grandes “pilches” de chicha de yuca antes
de ir a realizar sus labores diarias, asi mismo sirven esta bebida cuando se ejecuta
una minga debido a que les brinda fuerzas y energia necesaria para hacerlo. La
elaboracion de la chicha de yuca inicia desde la siembra y recoleccion del
tubérculo, algo importante que debe ser considerado en el cultivo de la yuca es
que la mujer indigena no lo siembre cuando esta con el periodo debido a que
existen las creencias de que la planta se pudre y no produce el tubérculo
(MINISTERIO DE CULTURA Y PATRIMONIO, 2015).

De acuerdo con Valarezo (2002), dentro de las costumbres de la nacionalidad
Kichwa de la Amazonia ecuatoriana, se menciona que los indigenas son personas
de celebracion por lo tanto siempre existe la razon para bailar y beber por lo que
duraba dias las festividades de matrimonios, visita de compadres y amigos,
entierros y bautizos mismos que son acompafadas con instrumentos musicales
como el tambor elaborado a partir del cuero de mono, el pingullo y para
embriagar a los invitados se toma la chicha de yuca fermentada para alegrar el
ambiente, las mujeres empiezan a servir la chicha a los hombres al ritmo de la
mausica, diferentes tipos de chicha como blanca, chicha amarilla y chichas dulces
o fermentadas con diferentes técnicas indigenas. La chicha de la mujer indigena
es mas que la cerveza del hombre blanco, por lo tanto la chicha de yuca o chicha

blanca es denominada como comida y bebida al mismo tiempo.

Del mismo modo, el mismo autor informa que la mujer indigena poseia la
responsabilidad de suministrar a su esposo no solamente la chicha de yuca, sino
que también de aguardiente elaborado a partir de la yuca y del guineo. Y como
las personas tienden a embriagarse en los momentos de penas y alegrias por lo
cual siempre existian motivos a las personas indigenas para tomar especialmente
cuando se festeja los matrimonios en donde se reunian varias personas quienes

danzan y toman de la bebida alcohdlica.



Mientras tanto la participacion de la chicha de yuca en rituales y actos festivos en
donde se puede mencionar a las actividades festivas que han sido transmitidas de
generacion en generacion, conservando la sencillez de su cultura y manifestando
en lo mas minimo lo que les caracteriza como por ejemplo su comida, musica,
baile, juegos, pero, ante todo lo que mé&s los identifica es por la alianza
inquebrantable de cada miembro en su comunidad y por el trabajo en conjunto
(Hall, 2003).

Las comunidades indigenas se han caracterizado por pasar a desapercibidos al
momento de revelar sus tradiciones festivas y en el caso de la comunidad Kichwa
de Panduyaku, agasajar su comunidad, crea una forma de comunicar a sus

habitantes la causa de su festejo y su la valorizacion.

Segln Pereira (2009), las festividades difunden una alta carga comunicativa, el
fortalecimiento de los lazos colectivos y el impulso de la sensibilidad habilitan un
espacio privilegiado para el traspaso y la recepcion de todo tipo de mensajes: a
través de la experiencia compartida y mediante los recursos persuasivos de la
representacion, se promueve una situacion favorable al aprovechamiento de los
contenidos narrativos de la fiesta (sociales, miticos, ideoldgicos, religiosos) y

confirmar ciertos conceptos y dogmas en la memoria social.

Como lo manifiesta el COMERCIO (2015), en una noticia titulada El ritual de
la chicha conecta a Sarayaku con la naturaleza, en donde redacta acerca de la
chicha de yuca desde la elaboracion hasta la toma de la chicha, esta practica
forma parte de sus tradiciones comunitarias, se menciona que los antiguos
ancestros preparaban esta bebida que conforma el ritual del comienzo del dia. Asi
mismo existe un ritual para sembrar la yuca en el que consiste bafiar a la yuca en
achiote acompafiada de un cantico para el cultivo, en donde el achiote simboliza

a la sangre y la yuca es como criar un bebé.

La chicha de yuca no puede faltar en ninguna casa de la comunidad indigena, la
chicha entre semana tiene que ser tierna y refrescante para apaciguar la sed en el
calor no obstante para el fin de semana y a lo largo de los dias de fiesta se ofrece
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la chicha de yuca, no obstante, este liquido sabe a licor debido al proceso de
fermentacion. Las mujeres indigenas elaboran la masa con la anticipacion de los
cinco dias antes de la festividad y solamente ellas pueden cocinar y masticar la
yuca ademas de fabricar las mukawas (recipientes elaborados a base de arcilla
fina de colores como gris, beige 0 morena), en donde las vasijas pequefias sirven
para beber la chicha de yuca y las que son de gran tamafio que por lo general
estan pintadas de dos colores que son el rojo y blanco y se usan para guardar la

chicha a lo largo de la fermentacion.

Manifestacion cultural

Y lo que respecta a la manifestacion cultural, primero se abordara el tema de
Ecuador y la pluriculturalidad en donde segin INSTITUTO NACIONAL DE
PATRIMONIO CULTURAL-INPC (2011), la diversidad humana vy
geogréfica del Ecuador empieza a abrir la posibilidad de gozar de varias
diversidades de producciones culturales, gran riqueza cultural, producto del
venir historico que se expresa mediante los elementos materiales e inmateriales
que recobra el significado gracias al sentido por las colectividades y de acuerdo
con Espinoza (2013), menciona que Ecuador posee el siguiente conjunto de
factores basicos como es la gran biodiversidad del pais, que le ha llevado a ser

reconocido como uno de los paises mega diverso en el mundo.

El patrimonio cultural cuenta con una serie de culturas que ain viven la mayoria
de sus costumbres originarias, Asi también manifiesta que Ecuador es un pais
lleno de la diversidad cultural y étnica que se aprecia como un pais lleno de
riqueza que jamas morira, asimismo la Constitucion Politica de la Republica en
su Art.1 trabaja en hacer conocer al Ecuador como el estado Pluricultural y
multiétnico. Se encuentran muchos pueblos y nacionalidades divididos en las
diferentes provincias de las regiones con sus correspondientes costumbres y

tradiciones.

Aqui también se debe hacer énfasis a la diversidad cultural en donde primero se
definird al término cultura misma que Ron (1977), determina a la palabra
cultura, es todo el conjunto de expresiones caracteristicas de una época o de un

grupo de personas que de cierto modo se encomienda de establecer un sentido a
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la existencia de cada persona que forma parte de una agrupacién y la forma en la
que se determina la cultura de cierto grupo va a necesitar del aspecto con la que
se observen los diferentes elementos propios de cada uno, esto se aplica cuando

se requiera diferenciar un grupo indigena de otro.

En cambio, se define a la identidad como el desarrollo a través del cual cada
persona se construye en la cultura o las culturas de las que hace parte, como se
identifica en ellas o hacia ellas, elegir por elementos determinados y
abarcandolos de emotividad y sentido. Desde esta circunstancia, no existe una
sola identidad, sino que existen diversas identidades que constituyen la
experiencia de cada individuo, construidas parcialmente en el &mbito individual
e intersubjetivamente a nivel grupal. Estas serdn, finalmente, el eje que
concedera sentido y que guiard las acciones de cada persona y de cada grupo a lo

largo de su existencia (Foutel, 2018).

Por otra parte, la diversidad cultural involucra en parte proteger y el ascenso de
las culturas auténticas, asi mismo, permitir el comienzo de otras culturas, cabe
considerar que la diversidad cultural es denominado como un apoyo del
desarrollo sostenible, ademas de estar relacionada con la identidad de grupos y
sociedades, de alli pues, que la democracia también interviene como la expresion
de libertad y con la entrada a las obras de creacion, principalmente en las que se
generan en la respectiva region, crea las limitantes que se necesiten para un
conversatorio entre diferentes culturas para permitir el engrandecimiento mutuo
de las culturas (Val, 2017).

Segun INSTITUTO NACIONAL DE PATRIMONIO CULTURAL-INPC
(2011), el Patrimonio es el legado recibido por los antepasados y esto forma
parte de la historia que los hace Unicos herederos como puede ser un pueblo o
nacionalidad, comprender el patrimonio otorga el sentido de pertenencia,
fortifica la identidad y revaloriza la cultura asi también menciona que los
conocimientos y usos relacionado con la naturaleza y el universo, es el conjunto
de conocimientos, técnicas, competencias, practicas y exhibiciones desarrolladas
por las comunidades en relacion con el entorno natural, entre ellos estan la

cognicion acerca de los alimentos y cocina que entran en el d&mbito de la
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gastronomia, medicina ancestral, espacios simbolicos, técnicas productivas

tradicionales y sobre todo la sabiduria ecoldgica ancestral convencional.

Ahora bien, una ves definido el término manifestacion cultural, se puede caer en
cuenta que el patrimonio cultural es de extrema importancia en Ecuador que es,
por esa misma razon conocido como el pais pluricultural, no obstante, dentro del
patrimonio cultural es notorio hallar el patrimonio alimentario en donde segln
Calero (2011), la cultura perennemente ha sido mucho més que solo
manifestaciones artisticas, la gastronomia es una parte esencial, es por esa razon
gue son relevantes las iniciativas que buscan colocar en valor este elemento de la
identidad y cultura. Por otra parte, UNICEF (2015), afirma que la cultura
alimentaria de los pueblos indigenas se habla de los productos que cultivaban los
antepasados para alimentarse se basaba generalmente en la mezcla de cereales,
tubérculos o raices, leguminosas, verduras y condimentos. Iniciando desde alli
en donde se analiza la gastronomia ancestral de los pueblos milenarios o nativos
que se hallaron y que dieron origen hasta hoy en dia a los pueblos y
nacionalidades indigenas, es todo aquel alimento con importancia simbdlica,

cultural y personaliza.

La gastronomia ancestral significa, todo alimento con importancia simbdlica,
cultural que permite identificar a un pais o un territorio, porque encierra en si
misma una serie de practicas, saberes y conocimientos. La repercusion que tiene
el conocer acerca del patrimonio alimentario del Ecuador porque los
conocimientos, practicas y saberes ancestrales se mantienen las técnicas
culinarias que hasta hoy en dia se sigue ensefiando a la nueva generacion, debido
a la existencia de las cuatro regiones que posee el Ecuador se puede encontrar
gastronomia variada misma que se ha encargado de alimentar a las familias
ecuatorianas y a la nueva sociedad (MINISTERIO DE CULTURA Y
PATRIMONIO, 2013).

El trabajo recuperar los alimentos tradicionales y nutritivos es una obligacion
individual y se denomina soberania alimentaria, a partir de este concepto se
requiere indagar manera para agregar en la dieta diaria alimentos saludables que
forman parte del Patrimonio Alimentario del Ecuador. Al mismo tiempo, se
puede mencionar que los antepasados manipulaban de forma excelente el
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patrimonio alimentario al alimentarse con los productos que producia la
Pachamama, con todos los valores nutritivos, algo semejante ocurre al momento
de wusar diferentes procedimientos en la coccién para alimentarse
(MINISTERIO DE CULTURA'Y PATRIMONIO, 2014).

1.2. Objetivos

1.3. Objetivo General

Exponer los usos de la chicha de yuca como manifestacion cultural en la
comunidad de Panduyaku del canton Gonzalo Pizarro de la provincia de
Sucumbios.

El objetivo general interpretd los usos de la chicha de yuca en la comunidad de
Panduyaku esto con la finalidad de reconocer a la bebida tradicional como una
manifestacion cultural. Para ello se recopil6 informacion bibliogréfica por medio
de fuentes de documentacion a modo de situar a las variables determinadas en el
trabajo de investigacion, asimismo se complement6 la indagacion por medio de
instrumentos de estudio como el instructivo para fichas de registro e inventario
de Patrimonio Cultural Inmaterial emitidos por el Instituto Nacional Patrimonio
Cultural mismo que fue completada recurriendo al campo de investigacion, asi
como también se utiliz6 una entrevista pre elaborada que califica la valorizacion
de la chicha de yuca, este instrumento se aplicd a cinco mujeres indigenas de la
nacionalidad kichwa de la tercera edad.

1.4. Objetivos Especificos

Objetivo Especifico 1. Identificar el rol de la mujer en la elaboracién de la
chicha de yuca

Para identificar el rol de la mujer en la elaboracion de la chicha de yuca se aplico
la técnica de la revision bibliografica y como instrumento para el levantamiento
de informacidn se utilizé una de las fichas de registro e inventario del Patrimonio
Cultural Inmaterial emitidas y validadas por el Instituto Nacional de Patrimonio
Cultural (INPC), el formato especifico utilizado fue la ficha A4 referente a los
conocimientos y usos relacionados con la naturaleza y el universo, para llenar la
ficha con la informacion necesaria se realizo visitas a cinco mujeres de la tercera

edad que aun elaboraban la chicha de yuca.
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Objetivo Especifico 2. Determinar los usos sociales, rituales y actos festivos
entorno al consumo de la chicha de yuca

Para determinar los usos sociales, rituales y actos festivos entorno al consumo de
la chicha de yuca se aplico la técnica de la revision bibliografica y como
instrumento para el levantamiento de informacion se utiliz6 una de las fichas de
registro e inventario del Patrimonio Cultural Inmaterial emitidas y validadas por
el Instituto Nacional de Patrimonio Cultural (INPC), el formato especifico
utilizado fue la ficha A3 comenta los usos sociales, rituales y actos festivos, el
método para la recoleccion de la informacion dentro del caso de estudio, fue
visitar y preguntar a los pobladores seleccionados, acerca del tema. Por
consiguiente se obtuvo como respuesta que la chicha de yuca se consume en las
festividades del aniversario de la comunidad, bautizos, matrimonios, en cambio

como uso social se ingiere la chicha de yuca en la minga y en la rutina diaria.

Objetivo Especifico 3. Elaborar una estrategia de marketing digital para la
promocion del turismo de la comunidad Panduyaku

Para la realizacion del tercer objetivo especifico, mediante los resultados de la
investigacion, se llevd a cabo plantear las estrategias de marketing digital para
promocionar el turismo de la comunidad de Panduyaku, cantén Gonzalo Pizarro,
provincia de Sucumbios para eso se procedio a trabajar con el marketing en
redes sociales, en donde se crearon dos cuentas de medio social que son
Facebook e Instagram con el nombre de la comunidad con el proposito de subir
contenido cultural que caracteriza al sitio, asi también, como fotografias, videos
relacionados con la chicha de yuca, datos curiosos. Ademas esta herramienta
también podré ayudar a publicar las futuras actividades que se vayan a realizar en
la comunidad con el fin de atraer al visitante y al turista. También se elaboré una
pagina web que enlaza directamente a las redes sociales seleccionadas para asi

fortalecer y publicar la misma informacion para mantener entretenido al publico.

15



CAPITULO Il
METODOLOGIA

Este capitulo trata acerca de la explicacion de las técnicas que se aplicaran en la
elaboracion del proyecto de investigacion, obteniendo la informacion requerida,

por otro lado también implica los métodos, niveles y modalidades del estudio.

2.1. Materiales

Instrumento de la entrevista estrucuturada

Segln Sanchez (2021), la entrevista es una conversacion entre dos o mas
personas con un propdsito que normalmente este se constituye en obtener
informacion de la persona o del conjunto de personas que se esta entrevistando.
Para eso es muy importante recordar que los objetivos, el planteamiento del
problema, las preguntas de investigacion se encargan de indicar que tipo de
disefio y enfoque de investigacion se realizard y a partir del enfoque se decidira
que tipo de técnicas son las indicadas, que en este caso es la entrevista para el

enfoque cualitativo.

Una vez decidido que el instrumento a utilizar fue la entrevista, se procede a
elegir un muestreo y después se disefia una cédula de entrevista que es conocido
también como un cuestionario para una entrevista en donde su proceso consta en

la elaboracidn de las preguntas para aplicarlo.

La entrevista pre-elaborada es un instrumento que se validd a través de un
experto en el campo, el instrumento se detalla las interrogantes estructurada
primero por los datos informativos de la participante, seguido por preguntas
personales, valorizacion de la chicha de yuca, acerca de la comunidad y
finalmente preguntas acerca del turismo y la propuesta, obteniendo como
resultado informacion que ha sido proporcionada por parte de las personas de la

comunidad. (Véase figura 6)
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Con este instrumento se procederd a levantar la informacion sobre la valorizacion
de la bebida de chicha de yuca en la actualida y si este podria ser un atractivo
turistico de la comunidad para lo cual se elaboré un cuestionario con preguntas
concordes al tema y mismo que sera aplicado en el sitio de estudio, que en este
caso es en la comunidad de Panduyaku del canton Gonzalo Pizarro, provincia de

Sucumbios.

Instrumento de inventario Patrimonio Cultural Inmaterial

En el presente trabajo de investigacion se utilizara el “Instructivo para fichas de
Inventario Patrimonio Inmaterial” del INPC para lo cual han sido seleccionados
los formatos A3 que abarca una serie de preguntas sobre los usos sociales,
rituales y actos festivos mientras que en el formato A4 se detallara acerca de los
conocimientos y usos relacionados con la naturaleza y el universo, en donde el
formato A3 abordara informacion sobre el uso de la chicha de yuca en las
festividades y el formato A4 datos sobre la chicha de yuca.

El instrumento sirve para la recopilacién de los usos sociales, rituales y actos
festivos y asi mismo trata acerca de los conocimientos y usos relacionados con la
naturaleza, el en cual considera estructuras concisas que permite construir una

valoracion de la informacion, situandolo a la categoria al que pertenece.

Tabla 2 Equipos y programas

Computadora
Facebook
Instagram
SITE 123

CANVA
Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)
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2.2. Método

2.2.1. Enfoque de investigacion

La investigacion esta encaminada a un enfoque cualitativo, como lo manifiesta
Monje (2011), la investigacion Cualitativa es probablemente el méas flexible de
todas las técnicas experimentales, ya que abarca una variedad de métodos y
estructuras aceptadas, ya sea un estudio de caso individual o una amplia
entrevista, este tipo de estudio debe ser llevado a cabo y disefiado con cuidado,

aunque no existe ninguna estructura estandarizada.

2.2.2. Disefio de la investigacion

El disefio la de investigacion es de tipo no experimental de corte transversal se
menciona que es, todo tipo de investigacion en el que se recopila informacion en
un solo momento, esto quiere decir en un tiempo exclusivo y tiene como objetivo
el describir las variables y su repercusion del vinculo en un momento dado. Por el
cual no se permite intervenir en su ambiente natural en el que se desarrolla, por lo

que no se manipulara las variables (Sampieri, 2014).

2.2.3. Alcance de la investigacion

En el presente trabajo se aplicd la investigacion exploratoria-etnogréfica, este
disefio puede llegar a poseer amplios temas y de incorporar la historia, geografia
y subsistemas como politico, educativo y lo que vendria ser importante la cultura
de un sistema social, mismo que estd compuesto por funciones sociales, simbolos
y rituales. Adicionalmente tiene como objetivo describir y analizar creencias,
ideas, conocimientos y préacticas de grupos o comunidades y culturas (Salgado,
2007).

En un principio se buscé informacién acerca de la elaboracion, valorizacion y
significado de la chicha de yuca como bebida ancestral en toda la region
amazonica del Ecuador, para posteriormente reconocerlo como un atractivo
turistico con el fin de captar la atencion de los turistas hacia la comunidad, para

desarrollar la practica del turismo y si esposible ejercer el turismo.
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2.3. Poblacion y muestra

Poblacién
La poblacion de estudio estd compuesta por los habitantes, personas que se
dedican a la ganaderia en su mayoria son productores de la comunidad

Panduyaku del canton Gonzalo Pizarro de la provincia de Sucumbios.

Muestra

Se realiz6 un muestreo no estadistico por juicio en vista de que los datos que se
obtuvo fue por conveniencia del investigador, por otra parte, estara comprendido
por las mujeres de la tercera edad de la comunidad de Panduyaku, puesto que son
poseedoras del conocimiento acerca de la chicha de yuca, desde el cultivo de la

yuca hasta el proceso que implica la elaboracion de la bebida.

Tabla 3 Detalle de la muestra

Muestra Nombres y Ocupacion Edad
Apellidos
Mujeres de la Rosa Angélica Agricultoray 3
tercera edad de la Alvarado ama de casa 90 afios
comunidad de Mamallacta :
Panduyaku Juana Maria Grefa Agricultora'y 80 afios
Yumbo ama de casa
Maria Rosalina Agricultora'y 73 afios
Tapuy Andi ama de casa
Ermelinda Olga Agricultora'y 70 afios
Aguinda Vargas ama de casa
Maria Grefa Tapuy Agricultora'y 67 afios
ama de casa

Nota: Datos tomados de la comunidad Panduyaku por Caiza, M. (2021)
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3.1 Anélisis y discusion de los resultados

CAPITULO 111
RESULTADOS Y DISCUSION

Tabla 4 Resultados y discusiones

Dimensiones

Reacciones de los

Discusion de resultados de la entrevista

Preguntas Analisis participantes
Datos Nivel formacion Existen diferentes Presenta reacciones de La respuesta plasmada, se permite examinar
personales opiniones, debido a que no | tristeza y frustracién, mediante la afirmacion de Valarezo (2002), en su

todas las mujeres tuvieron
la oportunidad de culminar
la educacion basica. Sin
embargo pudieron
completar ciertos grados de
su educacion primaria.

porque recuerdan que sus
padres las retiraban de la
escuela para ensefiarles las
labores domésticas como
también la agricultura en
donde se debia inculcar el
profundo respeto hacia la
madre naturaleza y por los
frutos obtenidos. A
diferencia del hombre al
cual decian que su
obligacion era estudiar.

¢A qué se dedica?

Las respuestas ante la
interrogacion planteada

Las participantes se
mostraron tranquilas al

investigacion “La selva, los pueblos su historia” en
donde menciona que la mujer es la que se lleva la
mayoria del trabajo debido a que cuida a los nifios,
prepara la chicha y la comida, comotambién
encargarse de la limpieza de la casa y de la chacra,
plantar la yuca, platano, fréjol y otros productos
mismos que debe sacar la mala hierba. También es
el trabajo de la mujer indigena recolectar la yuca
madura y cargar en unas canastas tejidas
denominadas ashangas a sus respectivos hogares,
en cambio, los hombres viven una vida de
descanso.




fueron compatibles, puesto
que las mujeres
entrevistadas se dedican a la
agricultura 'y a los labores
domeésticos en sus hogares.

momento de responder a la
pregunta.

¢ Qué hace en sus horas
libres?

Del mismo modo, el
veredicto de las mujeres son
los mismos, debido a que,
en sus tiempos libres se
dedican a elaborar
artesanias tejidas.

La reaccion sigue siendo de
tranquilidad y sinceridad
ante lo interrogado.

Valorizacién de
la chicha de
yuca

¢La persona aun elabora
la chicha de yuca?

La mayoria de las mujeres
aun mantienen esta
costumbre, pero en otros
casos intervienen los
factores de enfermedad y
edad porque ya no se les
permite ir a plantar el
tubérculo de yuca y por eso
sustituye esta bebida por
otras mas féciles y rapidas
de hacer o también puede
influir la ausencia de yuca,
debido a que, se ha
sembrado recientemente sin
embargo fabrican otras
bebidas o derivados de la
chicha para brindar a los
familiares y visitantes.

Recuerdan con positivismo
lo que sus madres y abuelas
les han ensefiado en la
cocina brindadando siempre
la chicha de yuca a los
visitantes y familiares.En el
caso de no haber esta
bebida debian preparar la
chicha con otros frutos
alternativos para no
guedarse de brazos
cruzados.

¢Qué bebida brinda a sus
parientes o visitantes

Predominantemente las
mujeres entrevistadas aln
brindan la chicha de yuca.

Reconocen la importancia
como mujer indigena de
elaborar y consumir la

El desarrollo de las preguntas se puede discutir
desde el postulado de Oliveira (2011), el turismo
gastronémico estd dirigido a todo el publico en
especial a las personas que estan dispuestas
experimentar una vivencia culinaria extraordinario,
esta tipologia del turismo tiene como objetivo
identificar los aspectos y actividades implicadas en
la preparacion de las comidas tipicas ademas la
gastronomia implica la manifestacion de la
sensibilidad y costumbres de los pueblos
abordando el patrimonio gastronémico que no
solamente se interesa en alimentar sino que busca
impulsar los sentidos, para conocer un pueblo es
necesario averiguar su cultura y memoria, esto es
una peticion para los turistas.

También se puede discutir los resultados desde la
teoria dela Antropologia del turismo que tiene
como objetivo identificar como se representa la
imagen del mundo actual y como esta misma se
convierte en un producto de traspaso a través del
ambito turistico, su desarrollo integra una tipologia
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cuando llegan a su casa?

chicha de yuca tanto
hombres como mujeres, esta
bebida antes se consumia en
las tres comidas y llevaban
consigo al trabajo para
refrescarse.

¢Con qué frecuencia
elabora la chicha de yuca?

La informacién que se
manifesto fue la siguiente,
acostumbran a fabricar dos
baldes de chicha de yuca y
cuando el ultimo balde este
por acabarse, se empieza a

elaborar mas de esta bebida.

Las participantes recuerdan
que es una costumbre el
fabricar la chicha de yuca
porque sus madres les
transmitian este
conocimiento y les decian
que esta bebida nunca debe
faltar.

¢Considera que es
importante mantener
costumbres como la
elaboracion de la chicha
de yuca?

Todas las participantes,
consideran que es
primordial seguir
elaborando la chicha de
yuca porque, es una
costumbre que se ha ido
pasando de generacion en
generacion, este
conocimiento lo adquieren
las mujeres de sus madres y
abuelas, esta bebida es
preciada para los pueblos y
nacionalidades de la region
Amazonica

Existe la reaccion de
molestia porque establecen
que, con el paso del tiempo,
pueda que ya no se elabore
ni consuma dicha bebida.
Debido a que las mujeres
jévenes ya no desean
elaborar ni consumir por el
miedo al rechazo de los
demaés, negando asi sus
costumbres.

de los diferentes tipos de turismo y turistas.

Necesidades de
la comunidad/
vivienda

¢Cree usted que la
comunidad necesita
mejoras de infraestructura
como por ejemplo en las

En esta pregunta las
participantes coinciden que
la comunidad necesita
mejoras en las vias y bafios

La reaccion que se
evidencia es de impotencia
al conocer las necesidades
que tiene la comunidad y en

El turismo otorga varios beneficios para las
comunidades esta actividad proporciona el
mejoramiento y mantenimiento de la calidad de
vida de la poblacion local, ademéas de colaborar




calles, para que se pueda
impulsar su actividad
turistica?

del sector. Como también
creen que si se llegase a
practicar el turismo este
podria traer ingresos
econdmicos para mejorar la
escuela y cubrir las
necesidades que poseen en
cada una de las viviendas en
el caso de algunas mujeres.

sus hogares.

con la proteccion del patrimonio cultural vy
ambiental. Los beneficios socioeconémicos que el
turismo deja son de corto y largo plazo, por
ejemplo en los beneficios de corto plazo permite la
fundacion de  empleos  complementarios,
promocién y proteccion de la cultura local, marca
el empoderamiento de los jovenes y mujeres y
permite la variedad de las actividades econdmicas
sociales. Mientras tanto en las ventajas a largo
plazo son: la disminucion de la pobreza,
valorizacion de la equidad, mas empoderamiento
de la comunidad sobre las ciudades y concede
intercambios auténticos y respetuosos con los
turistas (Village Monde, 2018).

Turismo
gastronémico y
Aceptacion de

propuesta

Segun su opinion usted
cree que la préctica del
turismo y posiblemente la
tipologia del turismo
gastronémico podria
generar ingresos
econdmicos

Deducen en una misma
respuesta las participantes
un afirmativo a la pregunta
realizada, después de
explicarles acerca de la
tipologia del turismo
gastronémico y los
beneficios que puede atraer.

Las reacciones de las
participantes muestran
interés y atencion acerca del
tema del que se trat6 para
que asi puedan responder a
la interrogante.

¢Usted considera que la
chicha de yucay su
elaboracion podria llamar
la atencion del turista?

En esta interrogante
coinciden en su totalidad
porque asi podrian mostrar
o0 explicar a los visitantes o
turistas que no elaboran la
chicha de yuca aplicando la
técnica de la masticacion y
que Unicamente se emplea
este procedimiento en pocas
veces 0 cuando falta el

Las participantes se
muestran convencidas de la
potencialidad de la bebida
ancestral de la chicha de
yuca como un atractivo
turistico de la comunidad y
del cantdn, ademas ayudaria
a potenciar esta actividad la
gastronomia tipica y sus
diferentes bebidas

La préactica del turismo equivale a una alternativa
para el desarrollo social, econdémico vy
medioambiental de las comunidades rurales a tal
efecto es indispensable elaborar servicios Yy
productos turisticos adecuados que tome en cuenta
los recursos potenciales que permita el progreso de
la comunidad (Gonzélez et al.., 2015).

De este modo se puede discutir los resultados
desde el modelo propuesto por Ascanio, en este
modelo el autor identifica los elementos del
sistema turistico que se encuentra organizado por
dos ambientes internos como son el fisico
empresarial en las que se integran las empresas,
paisajes, etc. Mientras que por otro lado esta el
ambiente humano o comunal el cual engloba a las
comunidades receptoras y del visitante, tanto el
uno como el otro estdn correspondidos por el
caracter de servicio del turismo.
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ingrediente que ayuda a la
fermentacion, pero es muy
extrafio hacerlo.

ancestrales.

Si tuviera la oportunidad
usted estaria dispuesta a
mostrar la elaboracion de
la chicha de yuca a los
turistas que tengan interés
en conocer su
preparacion.

En esta pregunta las
participantes brindan una
respuesta positiva de
colaborar ante una
propuesta que este enfocada
en mostrar la elaboracién de
la chicha de yuca o degustar
la bebida.

Existe la reaccion de
aceptacion ante una posible
propuesta con la temaética,
se deberia organizar y
agrupar a las mujeres que
deseen también ser
participes de la actividad
ademas de avisar con
anticipacion de la llegada de
los visitantes o turistas,
segun indican las
participantes.

Nota: Informacién obtenida a partir de la entrevista aplicada en la comunidad Panduyaku por Caiza, M. (2021)
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Tabla 5 Resultados y discusién fichas (INPC)

Resultados

Discusion

Ficha

Costumbres y tradiciones de la
comunidad de Panduyaku

Contribucion de los recursos
aplicados como una oportunidad
en el desarrollo turistico
gastronémico

Observacion

A3 Usos sociales, rituales y actos
festivos

Aniversario de la comunidad de

Panduyaku

-Participacién  activa en  los
diferentes eventos deportivos y en la
Feria turistica Nukanchik Kawsay
Panduyaku en donde se puede
adquirir productos del campo y
artesanias.
-Danzas con la
musica Kichwa.
-Degustacion de platos tipicos y de
la chicha de yuca fermentada.

indumentaria y

Las festividades son de caracter
publico, sin embargo, se desea la
presencia de turistas a quiénes se
podria  dar a conocer una
introduccion de cada simbolo
utilizada en la festividad.

De igual manera se solicita que se
respeten los ritos que se realizan
porgue son importantes para los
moradores.

Hay que tener en cuenta que en esta
festividad existe una gran
abundancia de alcohol y como
protaginista principal se tiene a la
chicha de yuca fermentada
acompafiada por los canticos de las
mujeres indigenas de la comunidad,
estas précticas culturales no
provocaran disgusto en los turistas.

A4 Conocimiento y usos
relacionados con la naturaleza y el
universo

La chicha de yuca

-Limpieza y cosecha de la yuca
-Explicacién de cada uno de los
ingrededientes para fabricar la
bebida

-Elaboracion de la chicha de yuca
-Degustacion de la chicha de yuca.

Desafortunadamente la comunidad
de Panduyaku no posee sefialética,
facilidades turisticas y vias en buen
estado, no obstante, se desea
comenzar a ejercer el turismo para
lo cual es necesario trabajar con el
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-Establecer las diferencias entre la | GAD Parroquial y Cantonal de
chicha tierna o dulce de la chicha | Gonzalo Pizarro para que se
fermentada. incorporen las necesidades en su
plan anual,

Desde una visién comunitaria macro
se puede acoger por inversiones en
proyectos turisticos y para fortalecer
la gastronomia tipica en especial la
elaboracion de las bebidas
ancestrales como en el caso de la
chicha de yuca. Mientras que desde
una visoén micro a corto plazo
realizar mingas en los trayectos,
respeto cultural y poner en practica
actividades amigables con el
medioambiente.

Nota: Levantamiento de informacion en campo de las fichas A3 y A4 (INPC) por Caiza, M. (2021)
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Ficha de inventario 1: A3 Usos sociales, Rituales y Festivos

Tabla 6 A3 (INPC) Aniversario de la comunidad de Panduyaku

GOBIERNO NACIONAL DE IN PC
@ LA REPLBLICA DRLECEADOR =2§ e

CODIGO
INSTITUTO NACIONAL DE PATRIMONIO CULTURAL

DIRECCION NACIONAL DE INVENTARIO

PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL IM_21-02-52-003-21-134557

FICHA DE INVETARIO
A3 USOS SOCIALES, RITUALESY ACTOS FESTIVOS

1. DATOS DE LOCALIZACION

Provincia: Sucumbios Cantén: Gonzalo Pizarro

Parroquia: Gonzalo Pizarro (dUrbana XRural

Localidad: Recinto Amazonas-Comunidad de Panduyaku

Coordenadas: X (Este) -0.0040  Y(Norte) -77.3811 Z(Altitud) 800 a 3.600 m.s.n.m

2. FOTOGRAFIA REFERENCIAL

Descripcion de la fotografia: Presentacion del grupo de danza Sumak Panduyaku en el aniversario de
la Comunidad de Panduyaku, es una de las varias actividades que se realizan durante la festividad, las
mujeres utilizan la indumentaria denominada Pacha de la nacionalidad Kichwa, llevando consigo una
canasta tejida conocida en Kichwa como ashanga y en su mano sostienen el pilche (recipiente en el
que se toma la chicha de yuca). Es necesario mencionar que mediante el baile se representan
situaciones cotidianas de los habitantes de la comunidad, como es en el caso de las mujeres la
actividad de elaborar la chicha o trabajar en la chakra, mientras tanto en el caso de los hombres
cuando ellos se van de caseria.

Cadigo fotografico: IMG_ 20211228 ~ 134557.jpg

3. DATOS DE IDENTIFICACION

Denominacion Otra (s) denominacién (es)

Aniversario de la comunidad de Panduyaku- D1 N/A
Gonzalo Pizarro, Sucumbios D2 N/A
Grupo Social Lengua (s)

Indigena L1 Espafiol

L2 Kichwa

Subambito Detalle del subambito
N/A N/A

Breve Resefa

Esta fiesta es de importancia a nivel local, aunque en toda la regién Amazdnica ecuatoriana tienen
como costumbre todas las comunidades indigenas celebrar los aniversarios con sus fechas
correspondientes, se invita a otras comunidades, en este punto es importante mencionar que solo se
podia invitar hasta cinco comunidades. Esta fiesta se celebra cada 15 de Julio, todas las personas que
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viven en la comunidad y los invitados se redinen para realizar campeonatos de futbol y de basquet,
estas actividades deportivas se realizan en el estadio y coliseo del centro de la comunidad.

El aniversario de la comunidad implica elementos culturales y simbdlicos como contestacion a una
excelente organizacion en el que se involucran actores sociales: cabildo (presidente de la comunidad y
su directiva, quienes son los encargados de organizar el evento y a los socios), los socios de la
comunidad que practicamente son las personas que residen en la comunidad estan delegados a
colaborar, las mujeres con baldes de chicha de yuca fermentada, platano verde y lefia mientras que los
hombres deben aportar con carne de monte y las libras de pescado que haya propuesto el cabildo o
cabilda, para que las mujeres puedan elaborar los platos tipicos ademas es valioso mencionar que las
mujeres son las encargadas de la cocina y de brindar la chicha de yuca a los invitados.

Ademas, se hacen presentaciones como la danza tanto de los grupos de danza de la comunidad como
el de las candidatas a reina de la comunidad.

Si bien esta festividad favorece el mantenimiento y conocimiento de la identidad cultural porque
proporciona a las personas indigenas aceptar su pueblo o nacionalidad sin renegar de sus costumbres y
tradiciones ademas de atraer la cohesion social evitando la superioridad entre las personas, asimismo
ayuda a fortalecer la identidad de los nifios, nifias y adolescentes pertenecientes a la nacionalidad
Kichwa, para que no se vaya desvalorizando los conocimientos ancestrales que se han pasado de
generacion en generacion.

4. DESCRIPCION

Origen

El origen de esta festividad se remonta al afio de 1978 el 15 de Julio fecha en la que fundadores de la
comunidad quienes fueron los sefiores Juan Aguinda, Humberto Tanguila, Juan y Vicente Vargas
Grefa, Bernabé Tanguila, llegaron a este sector que seria nombrado como Panduyaku, de este sitio
hicieron su hogar y empezaron a repartirse por hectareas los terrenos que en ese tiempo eran de gran
extension, establecieron normas para cumplir y asi poder vivir bien y sin problemas.

Fecha o periodo Detalle de la periodicidad
X Anual 15 de Julio
Continua
Ocasional
Otro
Alcance Detalle de alcance
X Local Esta festividad s6lo se celebra el 15 de julio en la comunidad de
Provincial Panduyaku-Cantdn Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios.
Regional
Nacional
Internacional
Preparativos Detalles de actividades
P INVITACION Se realiza una asamblea con todos los socios de la comunidad, en
1 el cual se planifica todas las actividades que se van a llevar a cabo

en el aniversario y esto lo hacen con la anticipacion de 2 meses.
Se invita a las comunidades vecinas por decision de la
comunidad, es decir, la comunidad decide a que comunidades
invitar, por lo que se envia un oficio al presidente de la
comunidad invitada para que asistan y participen del aniversario
de la comunidad de Panduyaku.

Descripcion de la Manifestacién

El aniversario de la comunidad de Panduyaku tiene como finalidad festejar el afio correspondiente
desde la fecha de su fundacidn, debido a que es un momento de alegria para todas las personas que
habitan en el sector ademas de recordar con carifio a los fundadores. La comunidad ha ido teniendo
mejoras con el pasar del tiempo debido a que fue y es dirigida por cabildos tanto hombres como
mujeres trabajadoras que han buscado el bienestar de la comunidad y de sus socios. Por otra parte, es
un buen momento para darse a conocer a las personas de todas las etnias demostrando las diversas
actividades culturales, naturales, gastronémicas y siempre resaltando sus costumbres y tradiciones.

El cabildo y su directiva estan encargados de organizar las actividades que se van a ejecutar en el
aniversario de la comunidad que, en su mayoria son eventos culturales, deportivos y la noche social y
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en las invitaciones a las comunidades, se realiza una reunién con todos los socios para quedar de
acuerdo a que comunidades invitar y como debe colaborar cada socio que en este caso se divide a las
mujeres y hombres para brindar la comida a los invitados y si una persona no colabora con lo que el
cabildo le ha otorgado este debe pagar una multa.

En lo que respecta a la bienvenida de las comunidades invitadas, un grupo de mujeres recibe a los
invitados con una taza de chicha de yuca fermentada, también puede ser guayusa, mientras que en la
comida se brinda la carne de monte (carnes de animales salvajes como son venados, sajinos, guantas,
armadillos, guatusas, toda es carne se prepara para alimentar a los acompafiantes) esta actividad
siempre ha sido una tradicion de la comunidad.

En el dia se ejecutan los eventos deportivos en el que consiste en realizar campeonatos como de
fatbol, indor femenino, basquet y voleibol entre las comunidades invitadas ademas se puede disfrutar
del evento cultural denominado Feria turistica Nukanchik Kawsay Panduyaku, mientras las personas
se animan a participar en las actividades mencionadas las mujeres de la comunidad de Panduyaku
siguen brindando en cada momento la chicha de yuca fermentada, esta bebida no debe acabarse
durante el desarrollo de estas actividades de ocio.

Mientras que en la noche todas las personas presentes pueden degustar de los platos tipicos preparados
por las mujeres, después se procede a observar la danza preparada por los nifios/as y adolescentes de
la comunidad anfitriona para continuar con la eleccion de la reina una vez culminada la coronacion de
la reina o Nusta, se puede disfrutar del baile general.

Como dato adicional se puede decir que los dias de fiesta por el aniversario de la comunidad va a
depender del cabildo, pero por lo general solo dura un dia.

Elementos significativos

Nombre Tipo Detalle de la estructura
El La chicha de Gastronémico La chicha de yuca es una bebida ancestral de
yuca todos los pueblos y nacionalidades de la regién

amazonica, por lo general esta bebida
fermentada se utiliza como bebida alcohélica.

Estructura organizativa

Nombre Tipo Detalle la estructura
01 Socias de la Cocina Los que organizan son el cabildo o cabilday su
comunidad directiva pero las mujeres de la comunidad

anfitriona se lleva la mayoria del trabajo porque
ademas de colaborar con lo que pide el cabildo
o0 cabilda estan encargadas de la cocina es decir
preparar los alimentos para todos los invitados
que inclusive pueden llegar hacer numerosos y
también deben estar atentas a la llegada de los
invitados para empezar a brindar la chicha de
yuca fermentada hasta terminar la festividad.

5. PORTADORES/SOPORTES

Tipo Nombre Cargo, funcién o Direccion | Localidad
actividad
Cabildo/ay la Provincia | Comunida
directiva, de d
socios y socias Sucumbios | Panduyaku
de la Organizadores , canton
Colectividades Comunidad de ganiz y Gonzalo
participantes .
Panduyaku Pizarro,
via a Quito
margen
izquierda
Procedencia del Saber Detalle de la procedencia
X Padres-hijos La permanencia de esta festividad, no tiene Unicamente la
Maestro-aprendiz obligacidn de solo manifestar actividades de ocio, sino que existe
Centro de capacitacion | la exigencia de mantener la costumbres y tradiciones propias de la
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Otro comunidad y que mejor proponiendo eventos culturales que
promueven la identidad cultural y deportivos que ayuda a que los
adolescentes y jovenes crezcan y tengan habitos saludables. Esta
festividad es considerada como hereditaria porque también cuenta
la historia de su fundacion, informacion que ha sido pasada de los
antepasados hasta los jovenes.

Transmision del Saber Detalle de la transmisién
X Padres-hijos El aniversario de la comunidad de Panduyaku se mantiene porque
Maestro-aprendiz en primer lugar el/la dirigente de la comunidad esta al tanto de
Centro de capacitacion | esta fecha denominada como importante y porque los padres de
Otro familia o también conocidos como socios que siempre intervienen
en estas reuniones, por lo cual se convierte en patrimonio familiar.

6. VALORACION

Importancia de la comunidad

Esta festividad cumple un papel importante como es en la funcion social porque entre los invitados no
solamente se encuentran a las personas de otras comunidades que también forman parte de la
nacionalidad Kichwa sino que también las personas mestizas que estan invitadas, esto genera que
exista respeto y lo mejor es que las personas pueden aprender de las costumbres y tradiciones de los
hombres, mujeres y jovenes socios de la comunidad. Mientras que en el &mbito econémico, los socios
que en su mayoria son agricultores aprovechan de la Feria turistica Nukanchik Kawsay Panduyaku
para vender sus productos y las mujeres de la tercera edad también venden sus artesanias tejidas y
como no mencionar a los jévenes que también son micro-emprendedores que ofrecen sus artesanias y
platos tipicos. Ademas de proveer la importancia y valorizacion de la bebida ancestral que es la chicha
de yuca fermentada que es la participe en todas las festividades.

Sensibilidad al cambio

Alta La sensibilidad al cambio es baja, porque es una festividad que se festeja
Media anualmente ademas la idea de la feria turistica se gener6é durante la
X Baja pandemia del Covid-19 debido a que la mayoria de socios se dedican a

la agricultura y se vieron afectados fuertemente por la pandemia y fue
esta idea la que proporciona ingresos econémicos claro est4 que no son
tan altos, sin embargo abastece algunas necesidades de las familias
pertenecientes a la comunidad de Panduyaku. El aniversario de la
comunidad atrae ciertas ventajas para la misma.

Problematica

7. INTERLOCUTORES

Apellidos y Direccion Teléfono Sexo Edad
nombres
Informacion
Reservada
8. ELEMETOS RELACIONADOS
Ambito Subambito Detalle de Subambito Cddigo / Nombre
Usos sociales, Précticas N/A Costumbres y tradiciones
rituales y actos comunitarias de la comunidad,
festivos tradicionales gastronomia tipica,
festividad
Artes del Mdsica N/A Musica Kichwa
espectaculo
Artes del Danza N/A Danzas con dramatizacion
espectaculo de alguna historia
Conocimientos y Gastronomia N/A Platos tipicos de la region
usos relacionados Amazonica con carne de
con la naturaleza y monte.
el universo La chicha de yuca
fermentada
9. Anexos
Textos Fotografias Videos Audio

IMG_ 20211228 _
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Ficha de inventario 2: A4 Conocimientos y usos relacionados con la naturaleza

y el universo.

Tabla 7 A4 (INPC) Chicha de yuca

GOBLLRNO NACIONAL DL l“
@ LA REPURLICA DRL ECEADOR 52‘ g
.

CODIGO
INSTITUTO NACIONAL DE PATRIMONIO

CULTURAL

DIRECCION NACIONAL DE INVENTARIO IM_21-02-52-003-21-142316
PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL
FICHA DE INVETARIO
A4 CONOCIMIENTO Y USOS RELACIONADOS CON
LA NATURALEZA Y EL UNIVERSO

1. DATOS DE LOCALIZACION

Provincia: Sucumbios Cantén: Gonzalo Pizarro

Parroquia: Gonzalo Pizarro OUrbana XRural

Localidad: Recinto Amazonas- Comunidad de Panduyaku

Coordenadas: X (Este) -0.0040 Y(Norte) -77.3811 Z(Altitud) 800 a 3.600 m.s.n.m

2. FOTOGRAFIA REFERENCIAL

Descripcion de la fotografia: Detalle de un tazén de chicha de yuca tierna odulce, junto al tazon se
encuentra uno de los camotes que se utiliza para la fermentacion de la chicha de yuca.

Cadigo fotografico: IMG_ 20211204 142316. jpg

3. DATOS DE IDENTIFICACION

Denominacion Otra (s) denominacion (es)
Chicha de yuca tierna o dulce D1 Lumu Ashwa
D2 N/A
Grupo Social Lengua (s)
Indigena L1 Espafiol
L2 Kichwa
Subambito Detalle del subambito
Gastronomia tradicional N/A

Breve Resefa
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La chicha de yuca es denominada como una de varias bebidas ancestrales de la nacionalidad Kichwa
de la region Amazodnica ecuatoriana, la chicha de yuca tierna o dulce es una bebida que se brinda a los
visitantes para calmar la sed y cuando se trata de festividades o de las mingas entre familias se
procede a servirla puesto que funciona como una bebida alcohdlica, esta fermentacion sucede gracias
al camote que se ralla en la masa de la yuca cocinada y después de tres dias de su elaboracion esta se
fermenta.

4. DESCRIPCION

No se tiene conocimiento de la fecha en la que empezd a elaborar esta bebida, que se quedd como
costumbre en la regidn Amazonica del Ecuador.

Sin embargo, esta bebida es representativa en toda la Amazonia ecuatoriana, tanto asi que aln se
prepara la chicha de yuca en la provincia de Sucumbios en las comunidades indigenas, existen
variedades de la chicha como por ejemplo la de chonta, maiz y platano maduro pero la que se
consume con mas frecuencia es la chicha de yuca porque las mujeres siempre cultivan la yuca, esto va
a depender de los meses que se vaya a cosechar una vez llevadas en una canasta tejida se procede a
cocinar la yuca después de obtener la masa se procede a guardar en una balde con su tapa, las otras
chichas solo se pueden fabricar cuando son las temporadas de los frutos.

Existen dos formas para preparar de la chicha de yuca, pero solo cambia en cierto ingrediente que es
sustituido con la saliva no obstante es muy poco el uso de la segunda, la primera preparacion consiste
en ir a la chakra a sacar las yucas para después pelar y lavar este ingrediente primordial, en una olla de
gran tamafio se mide el agua a la mitad de la misma, se coloca las yucas lavadas bien cubiertas
primero por las hojas de bijao si no hay estas hojas también se puede reemplazar por las hojas de
platano y de orito para luego cubrir con la tapa de la olla y se lleva al fuego para que se cocine. Una
vez cocida la yuca se procede a colocar en una batea de madera para aplastar la yuca con un mazo de
madera después de obtener la masa, con el agua en el que se cociné el tubérculo se ralla el camote, es
necesario mencionar que el camote se recolecta con tres dias antes de hacer la chicha, tan pronto se
haya rociado el agua con el camote rallado en la masa de yuca se guarda la chicha de yuca preparada
en un balde de plastico con su tapa, en los tiempos antiguos las mujeres indigenas guardaban ya la
chicha preparada en una olla de barro tapado con hojas de bijao. EI camote ayuda a acelerar el proceso
de fermentacion para que esta bebida sea alcoholica.

La otra preparacion se realiza los mismos pasos sin embargo las mujeres kichwas no tenian el camote,
ellas mastican la masa de la yuca y guardan la chicha de yuca en el balde, no obstante, es un proceso
muy poco a utilizar y las mujeres antes de masticar la masa procuran ser cuidadosas con su limpieza
bucal. La saliva de la mujer también ayuda a la fermentacién, pero esta se demora a comparacion del
camote que lo acelera.

Se denomina a la chicha de yuca dulce o tierna cuando aun no estd fermentada y se brinda a las
personas que hacen visitas rapidas ya que apacigua la sed ademas de llevar esta bebida al trabajo en el
campo porque aparte de hidratar a la persona, mantiene lleno el estdémago, la chicha de yuca tierna
también se tomaba en las tres comidas, en la actualidad ha cambiado y solo se toma una vez al dia.

Mientras que la chicha fermentada se brinda en fiestas como suele ser en los aniversarios de
comunidades, festividades de casamientos, bautizos, pedidas de mano, debido a que esta bebida es
denominada como alcohdlica.

Fecha o periodo Detalle de la periodicidad
Anual Se realiza todos los dias del afio
X Continua
Ocasional
Otro
Alcance Detalle de alcance
Local El proceso tradicional de la elaboracién de la chicha de yuca, es la
Provincial bebida méas comun en la regién de la Amazonia, en especial en las
X Regional comunidades indigenas.
Nacional
Internacional
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Elementos Tipo Procedencia Forma de adquisicion
El Yuca Vegetal Comunidad Produccién propia
Panduyaku
Sucumbios
E2 Camote Vegetal Comunidad Produccion propia
Panduyaku
Sucumbios
E3 | Hojas de bijao, platano u Vegetal Comunidad Produccién propia
orito Panduyaku
Sucumbios
Herramientas Tipo Procedencia Forma de adquisicion
H1 Batea Madera Comunidad Produccion propia
Panduyaku
Sucumbios
H2 Mazo Madera Comunidad Produccién propia
Panduyaku
Sucumbios
H3 Rallador Hojalata Comunidad Produccién propia
Panduyaku
Sucumbios
H4 Balde Pléstico Comunidad Compra
Panduyaku
Sucumbios
5. PORTADORES/SOPORTES
Tipo Nombre Edad/Tiempo de Cargo, Direccion | Localidad
actividad funcion o
actividad
Individuos

Colectividades

Instituciones

Procedencia del

Detalle de la procedencia

Saber
X | Padres-hijos | Los conocimientos fueron transmitidos de generacion en generacion, hasta hoy
Maestro- en dia esto hace que la gastronomia sea un pasatiempo dentro de la familia y las
aprendiz tradiciones familiares, porque la elaboracién posee su significado y un vinculo
Centro de | de respeto hacia la madre naturaleza.
capacitacion
Otro
Transmision del Detalle de la transmisién
Saber
X | Padres-hijos | La manifestacion de las técnicas ancestrales seda en el interior de los hogares a
Maestro- | través de la observacion e imitacion de las actividades que realizan las mujeres
aprendiz adultas.
Centro de
capacitacion
Otro

6. VALORACION

Importancia de la comunidad

La practica y elaboracion de esta bebida ha ido disminuyendo de poco a poco debido a los diferentes
acontecimientos sociales, esta practica culinaria identifica a cada mujer Kichwa de la Amazonia
ecuatoriana ya que sus labores es el fruto del trabajo en el campo.

Sensibilidad al cambio

Alta

En la actualidad esta bebida ancestral ya no se brinda como antes,

Media

porque las adolescentes tienen el conocimiento de preparar la chicha de

Baja

yuca pero no lo preparan ni lo sirven cuando llegan las visitas y
tampoco quieren tomar, Unicamente las mujeres de la tercera edad auln
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mantienen esta costumbre. También destaca mucho el cultivo de la
yuca porque siembran muy poca y la mayoria del terreno ocupan para
otros cultivos como son maiz, café, cacao, naranjilla, arboles de boya y
malanga, etc.

Problematica

7. INTERLOCUTORES

Apellidos y nombres Direccion Teléfono Sexo Edad
Informacion
Reservada
8. ELEMETOS RELACIONADOS
Cédigo/nombre Ambito Subambito Detalle de Subambito
Identidad Técnicas artesanales Saberes Ancestrales
Nacional, tradicionales
Culturae
Interculturalidad
9. Anexos
Textos Fotografias Videos Audio

10. Observaciones

N/A

11. DSTOS DE CONTROL

Entidad Investigadora: Universidad Técnica de Ambato

Inventariado por: Maria Mercedes Caiza Shiguango Fecha de Inventario:
07/12/2021

Revisado por: Lcdo. Francisco Torres, Mg. Fecha de revision:

Aprobado por: Lcdo. Francisco Torres, Mg. Fecha de aprobacién:

Registro Fotogréafico: Maria Mercedes Caiza Shiguango

Fuente: Investigacién de campo

Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)

3.2 Verificacidn de la hipotesis

Hipotesis: La chicha de yuca es una manifestacion cultural para la comunidad de

Panduyaku.

La investigacion presentada por Molano (2007), sobre “La identidad cultural un
concepto que evoluciona” deduce que la identidad cultural guarda un sentido de
pertenencia a un grupo social y que existen manifestaciones culturales que expresan
con mayor detalle su sentido de identidad ademas de estar vinculada con la historia y
el patrimonio cultural, es necesario destacar que la identidad cultural permite al
desarrollo territorial y por otro lado logra la union social y también apoya al inicio de
actividades economicas, para con ello reforzar los ingresos y mejorar la calidad de
vida de la comunidad. Por lo general estos ingresos estan asociado con la oferta de
bienes, servicios y productos que van desde lo agropecuario y actividades del

turismo.
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En tal virtud la hipotesis planteada es aceptada en vista que la chicha de yuca se
encuentra relacionada profundamente con la manifestacion cultural porque forma
parte de la gastronomia y es denominada como Patrimonio inmaterial cultural debido
a que involucra un conjunto de procedimientos culturales en donde se emplean
conocimientos y recursos determinados para la alimentacion que se han ido
transmitiendo de generacion en generacion, también integra el sentido identidad para
la comunidad. Del mismo modo, se afirma que si existe la desvalorizacion en la
elaboracion y consumo de la chicha de yuca por parte de las jovenes indigenas de la
comunidad aqui se puede determinar la presencia de transculturacion, estas acciones
son molestas para las mujeres de la tercera edad que aln mantienen esta costumbre y

poseen el presentimiento que se iria olvidando esta practica.
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CAPITULO IV
CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

4.1. Conclusiones

Después de realizar el trabajo de investigacion se puede concluir que:

La comunidad de Panduyaku es notorio que posee una amplia cocina tradicional y
solamente enfocandose en el area de bebidas ancestrales existen variedades de la
misma como por ejemplo la chicha de yuca, esta tarea la ejerce la mujer indigena de
la tercera edad, persona que esta llena de saberes y técnicas no solo gastronémicos
sino que también es poseedora de un fuerte vinculo y respeto por la naturaleza esto se
menciona porque son cuidadosas desde el momento en que cultivan y cosechan la
yuca, ademas es importante sefialar que las mujeres tienen su manera e ingredientes
agregados, evitando utilizar la técnica de la masticacion para fabricar la chicha de
yuca. A través de la bebida los turistas se permiten apreciar las caracteristicas
especificas de la zona, por lo tanto, es un componente diferenciador para promover el
turismo dentro del destino y asi poder captar la atencion del turista para generar

ingresos econdmicos que beneficien a los pobladores y comunidad.

Se identificd la relacion que existe entre la chicha de yuca y sus usos sociales y
festivos debido a que forma parte de las costumbres del sitio, que a pesar del tiempo
que pase aun se mantiene, el consumo de esta bebida es practicada por las personas
adultas y de la tercera edad porque existe rechazo por parte de los adolescentes, sin
embargo, se tiene como objetivo perpetuar esta costumbre. Mediante la aplicacién
del inventario de las fichas de registro e inventario del (INPC) se inventarié dos
elementos que son la festividad de la comunidad y la chicha de yuca en donde se
determin0 que se sirve esta bebida fermentada como alcohol mientras que en los dias
de trabajo toman la chicha tierna o dulce ademéas de describir las actividades

culturales que se realizan en la fiesta que serian una razén de visita para los turistas.

Finalmente, la estrategia de marketing digital por el que se decidid trabajar fue
elaborar una cuenta de Facebook e Instagram empresarial y de entretenimiento,

siendo de mayor interés de las personas, que a través de su celular y tienen acceso a
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estas aplicaciones. La pagina de Facebook cuenta con videos y fotos de la
elaboracion de la chicha de yuca, ademas de proporcionar informacion acerca de
instrumentos, elementos, leyendas entorno a esta bebida asi mismo esta pagina
informara acerca de las actividades culturales que se realizarian en la comunidad esto
se llevara a cabo con el fin de incentivarla préctica del turismo gastronémico y
vivencial. En la pagina de Instagram se encuentra fotografias y videos cortos con la
misma tematica utilizada en Facebook con la Unica diferencia en que en esta pagina

resaltarian las fotografias.

4.2 Recomendaciones

La entidad publica del Gobierno Auténomo Descentralizado (GAD) deben proceder
a elaborar proyectos o materiales que ayuden a revalorizar las costumbres y
tradiciones gastrondmicas y de otros &mbitos de las comunidades indigenas del
cantén para asi evitar el desgaste con el transcurrir del tiempo, por encima de todo
para prevenir la influencia de procesos de aculturacién y transculturacion que debe

estar dirigido a nifios, jovenes y adultos.

En la comunidad la presidenta denominada también cabilda deberia realizar una
reunion convocando a las mujeres jovenes y adultas para destacar la importancia y el
significado de fabricar y tomar la chicha de yuca y mediante aquella charla se busca
que se sientan empoderadas de los saberes que sus madres y abuelas les han ido
transmitiendo y que posean el sentimiento de pertenencia cultural, que las madres
sigan ensefiando a sus hijas y que las jovenes también empiecen a elaborar la chicha
de yuca sin importar la condicion econdémica o nivel de formacion académico u

ocupacion.

Se recomienda integrar todos lo recursos potenciales como naturales y gastronémicos
del canton Gonzalo Pizarro por medio de las redes sociales que promocionen la
comida tipica y el desarrollo del turismo para recibir turistas potenciales obteniendo
como resultado las visitas fisicas al sitio, siendo asi el manejo de la herramienta de
marketing mencionada con anterioridad en donde se agregarian fotos, videos
informacién y datos curiosos seria del agrado de los posibles turistas. Las redes
sociales son de uso publico gracias a facil manejo al que el usuario se puede

acomodar debido a que la creacion de una cuenta es sencilla y la informacion llega
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con rapidez al espectador, también porque se adapta con facilidad al tiempo virtual

en la que se vive en estos momentos.
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ANEXOS

ANEXO 1

PROPUESTA

Tema: La chicha de yuca como una actividad cultural de la comunidad de

Panduyaku.
Introduccion

La actividad consiste en crear una pagina de Facebook, Instagram y pagina web en
donde se define la conexion de las variables estudiadas, la chicha de yuca y la
manifestacion cultural, esto se realiza con el fin de compartir e informar las
actividades entorno a lo que se menciond con anterioridad, debido a que, como

ambas variables son calificados para desarrollar el turismo en la comunidad.
Justificacion

Desde el inicio y durante la pandemia del Covid-19 los turistas, excursionistas y
visitantes han ido teniendo la necesidad de buscar y permanecer en sitios sin
aglomeracion, esta necesidad hace que el turista viaje pero también quiere sentirse
seguro durante el trayecto hasta la llegada del sitio escogido.

Ahora bien la implementacién de la actividad cultural en el area comunitaria
contribuye a mantener las costumbres y tradiciones de los pueblos y comunidades, el
desarrollo del turismo que en este caso podria ser la tipologia de la gastronomia
busca resaltar la comida tipica enfocada en la bebida ancestral de la chicha de yuca,
esto ayuda al desarrollo econdmico de las familias y comunidad Panduyaku, ademas
el turismo busca concientizar a los turistas para cuidar del medio ambiente y respetar

a las personas del sitio.

Al mismo tiempo es necesario mencionar que las mujeres de la tercera edad de la
comunidad se encuentran interesadas en involucrarse en el desarrollo turistico del

lugar.

48



Objetivos
Objetivo general

Elaborar contenido entorno a la chicha de yuca mostrandose como una manifestacion

cultural para el desarrollo del turismo en la comunidad de Panduyaku.
Obijetivos especificos

e Analizar el proceso de la elaboracion de la chicha de yuca ademas de
determinar los ingredientes y materiales para su fabricacion.

e Crear un sitio web y una cuenta de Facebook e Instagram donde se plasme la
informacién tanto de la comunidad como de la chicha de yuca.

e Seleccionar fotografias, videos, datos curiosos e informacion relevante, que

se pueda dar a conocer a través de las redes sociales.

Plan de accién

Tabla 8 Planificacion de usuarios en las redes sociales y sitio web

FACEBOOK

TEMA: La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de

Panduyaku, Canton Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios

Pasos: 1.- Indagar sobre las paginas de facebook que se puede
crear y que deferencias existen, para asi decidir que
cuenta de facebook le conviene crear a la comunidad. En
esta situacion se desidio crear un perfil personal en
facebook.

2.- Crear un usuario y contrasefia, en este punto también
se determina el nombre que se le otorgara a la pagina de
facebook, en este caso se nombrara de la siguiente forma:
La chicha de yuca en la Comunidad Panduyaku.

3.- Empezar a llenar los datos correspondientes como por
ejemplo la ubicacion de la comunidad para crear
completamente el perfil personal, con el fin de publicar
fotografias, videos y datos curiosos entorno a la chicha de
yuca y posiblemente publicar informacion de las futuras
actividades culturales que se realizaran en la comunidad
de Panduyaku.

INSTAGRAM

Pasos: 1.- Una vez obtenida el perfil personal en facebook, es
mucho mas sencillo proceder a crear una cuenta en
Instagram. Solo se debe ingresar con la cuenta creada en
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facebook y empezar a subir fotografias y videos cortos
pero interesantes sobre la chicha de yuca.

2.- En la pagina de instagram se registré el nombre de
usuario como: panduyaku.y.la.chicha.de.yuca, no obstante
para facilitar el sequimiento de la pagina, se debe escribir
en el buscador: comunidad_panduyaku

3.- Por ultimo es necesario obtener seguidores que
disfruten y sean participes del contenido, también se va a
interectuar con el publico mediante preguntas en las
historias, evidentemente estas preguntas se formularan de
acuerdo a la informacion compartida en facebook y en
Instagram.

PAGINA WEB

Pasos:

1.- Crear la pagina web, en las opciones se eligio elaborar
un blog que se denomind La chicha de yuca en la
comunidad de Panduyaku y se configurd el idioma a
Espariol-Ecuador.

2.- Empezar a editar y detallar informaciéon importante
sobre la ubicacién del sitio y lo que respecta a la chicha
de yuca.

HERRAMIENTAS COMPLEMENTARIAS

Figura 1 Elaboracion de la cuenta en Facebook

P

Crear una pagina

Comunidad Panduyaku

OMense Q  w

Informacion

0 Erpsto

’ Crear publicacion
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Figura 2 Elaboracion de la cuenta en Instagram

Editar perfil .
panduvakuy.la.chichadevuca
) Cambiar fato del perfil

Cuenta profesional

Nombre comunidad_panduyaku
Cambiar ¢ fia
Aplicadiones y siios web
Correo electrénico y SMS :

Nombre de panduyakuylachichadeyuca
usuario

Nofificadones push
Administrar contactos

Sitio web

Privacidad y seguridad

ky, enfocada prindpalmente en la
denominada una -
ultural

Biografia
Actividad deinidio de
sesién

Correos electrénicos de
Instagram

Figura 3 Elaboracion de la pagina web

SITE123 . . ‘
¢Qué tipo de sitio web quieres?

~
= = B\ d
Negodo Tiendaenlinea Blog Servidos demanitas

i | -

Restaurantes v Comida Fotografia Eventos Tecnclogiay Web

, - ; C =
Servidiesdetransporte Hospitalidad y turisme Msica Artes cregti

Nota: Informacion elaborada por Caiza, M. (2022)
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Recursos

Tabla 9 Recursos utilizados para elaborar la propuesta

Recurso humano Recursos materiales Recursos econdmicos

Estudiante Maria Caiza Tecnolodgico

Céamara de smartphone Ninguno
Computadora Ninguno
Internet $25.50 ctvs.
Programa Canva Ninguno
App VSCO Ninguno
Oficina

Libreta Ninguno
Esferos Ninguno
Léapiz Ninguno
Borrador Ninguno

Nota: Informacion elaborada por Caiza, M. (2022)

Prevision de evaluacion

Plan y evidencia del sitio web y paginas de las redes sociales en Facebook e

Instagram

Link de la pagina de Facebook: https://www.facebook.com/La-chicha-de-yuca-en-la-
Comunidad-Panduyaku-102001295726663

Link de la pagina de Instagram:

https://www.instagram.com/panduyaku.y.la.chicha.de.yuca/

Link de la pagina web:

https://61f28799c0305.site123.me/
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ANEXO 2

Figura 4 Carta de compromiso con la comunidad de Panduyaku

Direccion Académica
ANEXO 3
CARTA DE COMPROMISO

Gonzalo Pizarro, 24 de agosto del 2021

Doctor

Marcelo Nuilez Espinoza

Presidente de la Unidad de Integraciéon Curricular
Carrera de Turismo

Facultad de Ciencias Humanas y de la Educacion

Presente

De mi consideracion:

Yo, Holger Gilberto Gallo Balarezo en mi calidad como Presidente de la Comunidad
Panduyaku, me permito poner en su conocimiento la aceptacion y respaldo para el
desarrollo del Trabajo de Integracion Curricular Bajo el Tema: “La chicha de yuca
como manifestacion cultural”, lugar de estudio en la Comunidad Panduyaku, propuesto
por la estudiante Caiza Shiguango Maria Mercedes, portadora de la Cédula de
Ciudadania 1804411120, estudiante de la Carrera de Turismo, Facultad de Ciencias
Humanas y de la Educacion de la Universidad Técnica de Ambato.

A nombre de la Comunidad a la que represento, me comprometo a apoyar en el
desarrollo del proyecto.

Particular que comunico a usted para los fines pertinentes.

Atentamente.

Presidente Sr. Holger Gilberto Gallo Balarezo.
C.1 0501618292

No teléfono celular: 0994501824

Correo electronico: holger _gallo@hotmail.com
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ANEXO 3

Figura 5 Validacion de la entrevista con un experto en el campo

UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DE LA EDUCACION
CARRERA DE TURISMO
UNIDAD DE INTEGRACION CURRICULAR

Ambato 02 de diciembre del 2021

Ing. Maria Fernanda Viteri Toro

DOCENTE
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DELA
EDUCACION Presente. -

De mi consideracion:

Con un saludo cordial y conocedor de su alta capacidad profesional, me permito solicitar muy
comedidamente su valiosa colaboracion en la validacion de la entrevista a utilizarse en la
recoleccion de informacion para el desarrollo del proyecto de investigacion: “La chicha de
yuca como manifestacion cultural en la comunidad de Panduyaku, canton Gonzalo Pizarro,
provincia de Sucumbios.”

Mucho agradecer¢ seguir las instrucciones que se detallan a continuacion:

e Lea detenidamente los objetivos y el cuestionario que se adjuntan a la presente.

e Evalte la correspondencia entre objetivos, variables e indicadores con los items del
instrumento.

e Determine la relevancia de cada item, es decir si son o no importantes en el estudio.

e Valore laclaridad dela redaccion de cada uno de los items (lenguaje).

e De ser necesario, escriba en observaciones en elitem.

e Realizar lamisma actividad para cada uno de los items.

Aprovecho la oportunidad para reiterarle mis sentimientos de consideracion y estima.

Atentamente,

1= FRANCISCO
TORRES ONATE

Mg. Camilo Francisco Torres Onate

TUTOR
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UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO

FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS ¥ DE LA EDUCACION

CARRERA DE TURISMO

L& CHICHA DE YUCA COMO MAMIFESTACION CULTURAL EN LA CONMUNIDAD
PANDUYAKY, CANTON GONZALO PIZARRC, FROVINCIA DE SUCTRBIOS

ENTREVISTA ESTRUCTURADA

Datos de la entrevistada
Nombre y apellidos:
Edad:

Estado civil:

1.- Preguntas personales

& Duignes eran padres v a que se dedicaban?
e Cuantos hijosfas tiene?
o A qué e dedica?

& g hace en sus horas libres?

2.- Preguntas acerca de la valorizacion de la chicha de yuca

s Usted aun elabora la chicha de yuca?

s MNormalmente usted jqué bebida brinda a sus parientes o visitantes cuando legan a
su cagal

*« iCon qué frecuencia elabora la chicha de yuca?

s iConsidera que e importante mantener costumbres come la elaboracidn de la chicha

de yuca?

s  Desde supunto de vista usted cree que es importante gl consumo dela chicha de yuca

3.- Preguntas acerca de la comunidad

s ilJsted considera que el turisroo podria representar un ingreso econdrnico importants
para &l heneficio ¥ desarrollo de las farndlias v la communidad?

e iCree usted que la comunidad necesita mejoras de infraestractura como por gemplo
et las calles, para que se pueda impulsar su actividad turistica?

s  Semin su opinidn, cree usted] que la practica del turismo v postblemente 1 tipologig
del turisimo gastrondmico podria generar ingresos econdmicos

e llsted considera quela chicha de yuca v su elaboracidn podria Qamar la atencion del
turistay

o iConsidera usted que la comunidad puede atraer al turismo con esta propuesta?

e 5ituwiera la oportunidad usted estaria dispuesta a mostrar 1a elaboracion de 1a chichy

de suca a los turistas que tengan interés en conocer su preparacion
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Opinion de aplicabilidad:
Aplicable (x) Aplicable después de corregir () No aplicable ()

Fecha de Validacion Firma
Nombre: Maria Fernanda Viteri Cédula: 1s02003888 Celular: oses002795
§ Titulo / Especialidad:  Magisterenturismo
E Institucion: Funcion que desempena:
Universidad Técnica de Ambato Dacente
 soms it
FERNANDA
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ANEXO 4

Tabla 10 Entrevista a las mujeres de la tercera edad de la comunidad de Panduyaku N.1

UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DE LA EDUCACION
CARRERA DE TURISMO

“La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de
Panduyaku, Cantdn Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios”

Datos de la entrevistada
Nombre y apellidos: Rosa Angélica Alvarado Mamallacta
Edad: 90 afios
Estado civil: Viuda
Nivel formacion: Segundo grado de Educacion Basica

1.- Preguntas personales

e ¢ Quiénes eran sus padres y a que se dedicaban?
Nombres y apellidos de la madre: Joaquina Jacinta Mamallacta Huatatoca
Labor: Agricultura y ama de casa
Nombres y apellidos de la padre: José Marco Alvarado Tanguila
Labor: Agricultura

e ;Cuantos hijos/as tiene?
Cuatro hijas y cuatro hijos varones

e (A qué se dedica?
Agricultura yo me dedico a sembrar café, yuca, papa china, platano, frejol,
arroz y mani esto es mi sustento sobre todo para comer uno mismo.

e . Qué hace en sus horas libres?
En mis horas libres me dedico a fabricar artesanias tejidas como Linche,
Canasta, shikra, shushunay yami.

2.- Preguntas acerca de la valorizacion de la chicha de yuca

e ¢Usted aun elabora la chicha de yuca?
Yo aun sigo elaborando la chicha de yuca y tengo como costumbre hacer dos
baldes de chicha.

e Normalmente usted ¢qué bebida brinda a sus parientes o visitantes
cuando llegan a su casa?
Yo siempre doy de tomar la chicha de yuca mis familiares y visitantes hay
mas visitantes cuando se hace la minga comunal. Pero ahora ya no siembro
como antes la yuca hoy solo siembro poca yuca alrededor de mi casa.

e ;Con qué frecuencia elabora la chicha de yuca?
La chicha de yuca se prepara cuando el balde la chicha preparada con
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anterioridad ya esta por acabarse alli se vuelve a preparar la chicha de yuca.
Un balde chicha se puede llegar a cavar en un solo dia cuando llegan varios
familiares y si no hay muchos visitantes el balde de chicha tiene la duracion
de tres dias. Si ya no hay la yuca, me voy a bajar platano maduro y oritos
maduros y hago una bebida con esos frutos.

e ;Considera que es importante mantener costumbres como la elaboracion
de la chicha de yuca?
Es importante seguir elaborando la chicha de yuca, no debemos porque
olvidar nuestras costumbres porque nuestros abuelos nos han ensefiado y han
criado con la chicha de yuca, mejor debemos ensefiar a nuestras hijas para
que ellas sigan con esta costumbre, no tenemos por qué olvidar eso esta mal.

e Desde su punto de vista usted cree que es importante el consumo de la
chicha de yuca
También es importante tomar la chicha de yuca, porque mantiene el estbmago
Ileno y esto se toma cuando se va a trabajar y también acompafia a la comida
esta bebida.

3.- Preguntas acerca de la comunidad

e ;Usted considera que el turismo podria representar un ingreso
econdémico importante para el beneficio y desarrollo de las familias y la
comunidad?

Si

e ;Cree usted que la comunidad necesita mejoras de infraestructura como
por ejemplo en las calles, para que se pueda impulsar su actividad
turistica?

Si especialmente en las vias, y yo también tengo necesidades en mi casa, me
gustaria hacer arreglos en la casa, poner un nuevo techo.

e Segun su opinion, cree usted que la préactica del turismo y posiblemente
la tipologia del turismo gastrondmico podria generar ingresos
econdémicos
Si

e ;Usted considera que la chicha de yuca y su elaboracion podria llamar la
atencion del turista?

Si

e ;Considera usted que la comunidad puede atraer al turismo con esta
propuesta?
Si

e Si tuviera la oportunidad usted estaria dispuesta a mostrar la
elaboracion de la chicha de yuca a los turistas que tengan interes en
conocer su preparacion.

A mi si me gustaria participar en una actividad asi, yo si mostraria a los
turistas como elaboro la chicha de yuca para que vayan conociendo y me
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gustaria que me avisen con anticipacion para tener la chicha lista y cernida,
yo no venderia la chicha de yuca porque esta bebida se brinda de corazén a
las personas que vienen a conocer la comunidad y mi casa.

Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)
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Tabla 11 Entrevista a las mujeres de la tercera edad de la comunidad de Panduyaku N.2

UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DE LA EDUCACION
CARRERA DE TURISMO

“La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de
Panduyaku, Cantén Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios”

Datos de la entrevistada

Nombre y apellidos: Juana Maria Grefa Yumbo

Edad

: 80 afos

Estado civil: Casada
Nivel formacion: Ninguna

1.- Preguntas personales

¢ Quiénes eran sus padres y a que se dedicaban?
Nombres y apellidos de la madre: Rosa Yumbo

Labor: Agricultura y ama de casa

Nombres y apellidos de la padre: Francisco Grefa
Labor: Agricultura

¢ Cuantos hijos/as tiene?

Cuatro hijas y cinco hijos

¢A qué se dedica?

Por mi edad me dedico muy poco a la agricultura y me quedo en casa, pero
cuando era joven tenia bastante chakras de yuca.

¢ Qué hace en sus horas libres?

Yo elaboro artesanias tejidas en su mayoria tejo linche.

2.- Preguntas acerca de la valorizacion de la chicha de yuca

¢Usted aun elabora la chicha de yuca?

Cuando hay yuca yo preparo la chicha de yuca.

Normalmente usted ;/qué bebida brinda a sus parientes o visitantes
cuando llegan a su casa?

Cuando tengo sembrada la yuca y estd madura yo hago y brindo chicha de
yuca a mis familiares y visitantes y si no tengo chicha yo brindo limonada o
si dispongo del platano maduro yo brindo la bebida de chucula.

¢ Con qué frecuencia elabora la chicha de yuca?

Solo cuando hay yuca.

¢Considera que es importante mantener costumbres como la elaboracion
de la chicha de yuca?

Es una costumbre y no tenemos por qué olvidar de hacer la chicha de yuca si
nuestros padres nos han ensefiado a preparar, esa bebida no debemos que
olvidar porque he crecido con eso
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e Desde su punto de vista usted cree que es importante el consumo de la
chicha de yuca
Es una costumbre y no tenemos por qué olvidar de tomar la chicha de yuca si
nuestros padres nos han ensefiado a tomar diario en las tres comidas.

3.- Preguntas acerca de la comunidad

e ;Usted considera que el turismo podria representar un ingreso
econdémico importante para el beneficio y desarrollo de las familias y la
comunidad?

Desconozco del tema

e ;Cree usted que la comunidad necesita mejoras de infraestructura como
por ejemplo en las calles, para que se pueda impulsar su actividad
turistica?

Yo no tengo necesidades en mi casa porque estoy afiliada al seguro
campesino. En la comunidad se necesita arreglo en las vias.

e Segun su opinion, cree usted que la préactica del turismo y posiblemente
la tipologia del turismo gastronomico podria generar ingresos
econémicos
Puede ser

e ;Usted considera que la chicha de yuca y su elaboracién podria llamar la
atencion del turista?

Puede ser

e ;Considera usted que la comunidad puede atraer al turismo con esta
propuesta?
Puede ser

e Si tuviera la oportunidad usted estaria dispuesta a mostrar la
elaboracion de la chicha de yuca a los turistas que tengan interés en
conocer su preparacion.

Si me gustaria participar pero yo puedo brindar la chicha de yuca y vender
mis artesanias y conversar como elaboro, pero no me permito mostrar como
hago la chicha de yuca.

Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)
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Tabla 12 Entrevista a las mujeres de la tercera edad de la comunidad de Panduyaku N.3

UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DE LA EDUCACION
CARRERA DE TURISMO

“La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de
Panduyaku, Cantén Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios”

Datos de la entrevistada
Nombre y apellidos: Maria Rosalina Tapuy Andi
Edad: 73 afios
Estado civil: Casada
Nivel formacion: Ninguna

1.- Preguntas personales

e ¢ Quiénes eran sus padres y a que se dedicaban?
Nombres y apellidos de la madre: Juana Andi
Labor: Agricultura
Nombres y apellidos de la padre: Francisco Tapuy
Labor: Agricultura
e ;Cuantos hijos/as tiene?
Cuatro hijas y Seis hijos varones
e (A qué se dedica?
Soy ama de casa, cuando puedo voy a sembrar café y platano. En mi juventud
trabajaba en la agricultura y me dedicaba hacer artesanias Tejidas. Cuando
puedo voy a sembrar café y platano.
e . Qué hace en sus horas libres?
Me dedico a las labores del hogar

2.- Preguntas acerca de la valorizacion de la chicha de yuca

e ¢ Usted aun elabora la chicha de yuca?
Aln sigo fabricando la chicha de yuca y cuando la yuca ya estd madura
primero empiezo a trabajar para luego sacar la yuca.

e Normalmente usted ¢qué bebida brinda a sus parientes o visitantes
cuando llegan a su casa?
Cuando tengo preparada la chicha de yuca yo brindo eso a mis familiares y
visitantes pero si no hay nada de chicha yo sirvo limonada o la bebida de
jugos ya.

e ;Con qué frecuencia elabora la chicha de yuca?
La chicha de yuca se prepara cuando el balde la chicha preparada con
anterioridad ya esta por acabarse alli se vuelve a preparar la chicha de yuca.
Un balde de chicha de dura 3 dias cuando hay bastantes familiares y
visitantes en cambio cuando s6lo estamos marido y mujer el balde de chicha
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de yuca tiene la duracion de una semana.

e ;Considera que es importante mantener costumbres como la elaboracion
de la chicha de yuca?
Es importante mantener nuestra costumbre sobre todo porque la yuca es
bendecida por nuestro Dios y es por eso que nosotros tomamos la chicha de
yuca afios por afios esta bebida es nuestra vida. También hemos criado a
nuestros hijos con la chicha de yuca.

e Desde su punto de vista usted cree que es importante el consumo de la
chicha de yuca
La chicha de yuca siempre ha sido nuestra bebida, y antes de ir a trabajar en
la finca se debe tomar la chicha de yuca porque nos da fuerza y no nos da
hambre por cierto tiempo. Y también se toma en las fiestas que
acostumbramos hacer aqui.

3.- Preguntas acerca de la comunidad

e ;Usted considera que el turismo podria representar un ingreso
economico importante para el beneficio y desarrollo de las familias y la
comunidad?

Si

e ;Cree usted que la comunidad necesita mejoras de infraestructura como
por ejemplo en las calles, para que se pueda impulsar su actividad
turistica?

De la comunidad no tengo palabras, pero yo si tengo necesidades en mi casa,
a mi me gustaria hacer el piso de cemento y cerrar bien la casa con tablas,
también le hace falta una cocina.

e Segun su opinidn, cree usted que la practica del turismo y posiblemente
la tipologia del turismo gastronémico podria generar ingresos
econémicos
Si

e ¢ Usted considera que la chicha de yuca y su elaboracion podria llamar la
atencion del turista?

Si

e (Considera usted que la comunidad puede atraer al turismo con esta
propuesta?
Si

e Si tuviera la oportunidad usted estaria dispuesta a mostrar la
elaboracion de la chicha de yuca a los turistas que tengan interes en
conocer su preparacion.

Yo si estaria dispuesta a participar en esta propuesta, a mostrar como hago la
chicha de yuca y de igual manera servir.

Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)
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Tabla 13 Entrevista a las mujeres de la tercera edad de la comunidad de Panduyaku N.4

UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DE LA EDUCACION
CARRERA DE TURISMO

“La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de
Panduyaku, Cantén Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios”

Datos de la entrevistada
Nombre y apellidos: Ermelinda Olga Aguinda Vargas
Edad: 70 afios
Estado civil: Casada
Nivel formacion: Quinto grado de Educacion Basica

1.- Preguntas personales

e ¢ Quiénes eran sus padres y a que se dedicaban?
Nombres y apellidos de la madre: Rosa Vargas
Labor: Agricultura y ama de casa
Nombres y apellidos de la padre: Juan Aguinda
Labor: Agricultura y ganaderia
e ;Cuantos hijos/as tiene?
Tres hijas y un hijo varon
e (A qué se dedica?
Yo me dedica la Agricultura en su terreno siembra café, mani, yuca y platano.
e . Qué hace en sus horas libres?
Elaboro artesanias como son tejidos de linche y shikra.

2.- Preguntas acerca de la valorizacion de la chicha de yuca

e ¢ Usted aun elabora la chicha de yuca?
Si

e Normalmente usted ¢qué bebida brinda a sus parientes o visitantes
cuando llegan a su casa?
Siempre brindo la chicha de yuca a los visitantes y a mis parientes.

e ;Con qué frecuencia elabora la chicha de yuca?
La chicha de yuca se prepara cuando el balde la chicha preparada con
anterioridad ya esta por acabarse alli se vuelve a preparar la chicha de yuca.
Un balde de chicha de yuca tiene la duracion de 15 dias cuando se toma en
familia y el nimero de integrantes es poca, pero en el caso de ser varios
integrantes en la familia y agregando a la visitas la chicha se acaba rapido.

e ;Considera que es importante mantener costumbres como la elaboracion
de la chicha de yuca?
Es importante mantener nuestras costumbres porque a veces no se tiene
dinero para comprar alguna cosa de comer y con la chicha de yuca nosotras
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ayudamos a nuestros maridos porque como dije la chicha tiene lleno el
estdbmago.

e Desde su punto de vista usted cree que es importante el consumo de la
chicha de yuca
Es importante tomar la chicha de yuca porque mis abuelos nos han ensefiado
a tomar esta bebida, con eso vivimos y cuando nos vamos al trabajo llevamos
la chicha de yuca para tranquilizar la sed y mantiene lleno al estbmago hasta
Ilegar a la casa a cocinar.

3.- Preguntas acerca de la comunidad

e Usted considera que el turismo podria representar un ingreso
economico importante para el beneficio y desarrollo de las familias y la
comunidad?

Si

e ;Cree usted que la comunidad necesita mejoras de infraestructura como
por ejemplo en las calles, para que se pueda impulsar su actividad
turistica?

Si se necesitan mejoras aqui en la comunidad sobre todo en las vias y en los
bafios de la escuela.

e Segun su opinidn, cree usted que la practica del turismo y posiblemente
la tipologia del turismo gastrondmico podria generar ingresos
econdémicos
Si porque, asi las personas vendrian a conocer acerca de como es nuestra
costumbre y mostrar las costumbres de nuestros antiguos ademas podriamos
mostrar nuestros platos y bebidas tipicas y ancestrales.

e ¢ Usted considera que la chicha de yuca y su elaboracion podria llamar la
atencion del turista?

Si

e (Considera usted que la comunidad puede atraer al turismo con esta
propuesta?
Si

e Si tuviera la oportunidad usted estaria dispuesta a mostrar la
elaboracion de la chicha de yuca a los turistas que tengan interes en
conocer su preparacion.

Si, porque asi las personas pueden mirar como se prepara y trabaja la chicha
de yuca en la comunidad para que asi puedan diferenciarnos de como
elaboran otras comunidades o nacionalidades de la amazonia.

Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)
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Tabla 14 Entrevista a las mujeres de la tercera edad de la comunidad de Panduyaku N.5

UNIVERSIDAD TECNICA DE AMBATO
FACULTAD DE CIENCIAS HUMANAS Y DE LA EDUCACION
CARRERA DE TURISMO

“La chicha de yuca como manifestacion cultural en la comunidad de
Panduyaku, Canton Gonzalo Pizarro, Provincia de Sucumbios”

Datos de la entrevistada
Nombre y apellidos: Maria Grefa Tapuy
Edad: 67 afios
Estado civil: Viuda
Nivel formacion: Sin estudios

1.- Preguntas personales

e ¢ Quiénes eran sus padres y a que se dedicaban?
Nombres y apellidos de la madre: Serafina Antonia Tapuy Mamallacta.
Labor: Agricultora y ama de casa.
Nombres y apellidos del padre: Vicente Manuel Grefa Aguinda.
Labor: Agricultor y trabajaba en la ganaderia.
e ;Cuantos hijos/as tiene?
Ninguno.
e (A qué se dedica?
Yo me dedico a la agricultura a la siembra de platano, yuca, mani, maiz y
frejol.
e . Qué hace en sus horas libres?
Elaboro artesanias, teje ishinga y linche.

2.- Preguntas acerca de la valorizacion de la chicha de yuca

e ¢ Usted aun elabora la chicha de yuca?
Aln sigo elaborando la chicha de yuca.

e Normalmente usted ¢qué bebida brinda a sus parientes o visitantes
cuando llegan a su casa?
Yo siempre brindo la chicha de yuca a mis familiares y visitantes, existe la
excepcion de brindar limonada siempre y cuando yo me enfermo porque se
me hace dificil ir a la chakra a sacar la yuca.

e ;Con qué frecuencia elabora la chicha de yuca?
Yo fabrico la chicha de yuca, cuando ya esta por terminar la chicha que ya ha
preparado con anterioridad, normalmente tengo la acostumbre de tener hecho
dos baldes de chicha de yuca.

e ;Considera que es importante mantener costumbres como la elaboracion
de la chicha de yuca?
Es importante mantener la costumbre de fabricar la chicha de yuca porque
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esta bebida porque es una costumbre que su madre le ha ensefiado como se
planta la yuca y como se hace que materiales se necesita para hacer esta
bebida.

e Desde su punto de vista usted cree que es importante el consumo de la
chicha de yuca
Es vital tomar la chicha de yuca porque ayuda cuando se va a trabajar en el
campo porque mantiene lleno al estomago y da fuerza pero si no toman la
chicha y deciden consumir limonada o bebidas con colorantes esta no otorga
fuerza para trabajar y el estdbmago se siente vacio.

3.- Preguntas acerca de la comunidad

e Usted considera que el turismo podria representar un ingreso
economico importante para el beneficio y desarrollo de las familias y la
comunidad?

Si, porque al ingresar los turistas ellos pueden comprar las artesanias y
pueden hacer gasto aqui en la zona.

e ;Cree usted que la comunidad necesita mejoras de infraestructura como
por ejemplo en las calles, para que se pueda impulsar su actividad
turistica?

La comunidad si tiene necesidades en la escuela y en las vias también la
construccion de bafios para la comunidad.

e Segun su opinidn, cree usted que la practica del turismo y posiblemente
la tipologia del turismo gastronomico podria generar ingresos
econémicos.

Si.

e ¢ Usted considera que la chicha de yuca y su elaboracion podria llamar la
atencion del turista?

Si porque las personas de la ciudad sienten curiosidad de Como preparamos
la chicha de yuca si con la saliva o no.

e (Considera usted que la comunidad puede atraer al turismo con esta
propuesta?

Si

e Si tuviera la oportunidad usted estaria dispuesta a mostrar la
elaboracion de la chicha de yuca a los turistas que tengan interes en
conocer su preparacion.

Claro que si, si habria la oportunidad de participar en una propuesta asi,
siempre y cuando se avise con anticipacion para realizar los respectivos
preparativos.

Nota: Datos elaborados por Caiza, M. (2021)
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